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1 Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SIEMENS HL53029NN. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer, säkerhetsanvisningar, tillbehör etc). Detaljerade användarinstruktioner finns i bruksanvisningen Instruktionsbok Manual Bruksanvisning Användarguide Bruksanvisningar
                                            










                                            2 Utdrag ur manual: Tabellerna med exempel på hur du kan baka och laga mat i ugnen och på spisen är uppbyggda så att du steg för steg ser vilka inställningar du ska göra. Här finns typiska maträtter med uppgifter om lämpligt tillagniskärl. Vilken fals plåten/gallret ska skjutas in på och vilka inställningar som ger bästa tillagningsresultatet. För att spisen ska förbli i fint skick så länge som möjligt finns i slutet av bruksanvisningen råd om skötsel och rengöring. Och skulle det bli något fel på spisen finns råd om gur du själv kan avhjälpa enklare fel. Innehållsförteckningen är utförlig så att du snabbt ska hitta det avsnitt du letar efter. 3 Innehåll Före anslutning Före anslutning Förpackningsmaterialet och den gamla spisen 6 6 Innehåll Bröd, kakor och småkakor Råd och tips vid bakning Kött, fågel, fisk Uppställning och anslutning Till installatören Nivåjustering Tippskydd Tips om stekning och grillning Puddingar, gratänger, varma smörgåsar 36 Djupfrysta färdiglagade produkter Viktigt att veta Säkerhetsanvisningar Så undviker du skador på spisen 9 10 Upptining Torkning Om spisen Beskrivning av spisen Manöverpanelen Barnspärr Ugnsfunktioner Ugnens inredning och utrustning Konservering Skötsel och vård Utsidan Hällen Ugnen Utdragslådan Matlagning på hällen Så undviker du skador på hällen Hällen Restvärmeindikator Gör så här Kokzon med variabel storlek Tabell med exempel Så sparar du värdefull energi Plåtar/galler Råd vid fel Reservdelar Byte av ugnslampa Konsument-bestämmelser Service E-Nr. och FD-Nr Före anslutning Uppställning och anslutning Före anslutning Läs noga igenom helabruksanvisningen innan spisen används. Här finns viktig information om säkerhet, användning och skötsel. u Spara bruksanvisningen till den som ev. övertar spisen efter dig. u Kontrollerna att hällen inte skadats, t.ex. att glaskeramiken eller den omgivande ramen uppvisar repor. u Spisen får inte användas om den är skadad. u Se till att förpackningsmaterialet tas om hand på ett miljöriktigt sätt. Våra produkter transporteras ofta långa vägar varför förpackningen effektivt måste skydda mot skador. Lägg dock märke till att förpackningen alltid är minsta möjliga. Allt förpackningsmaterial är miljövänligt och kan återvinnas. Trästöden har inte behandlats med kemikalier. Pappen består till % av returpapper. Plasten är av polyeten (PE), banden av polypropen (PP) och det stötdämpande materialet av freonfri polystyren (PS). Plastmaterialen är rena kolväteföreningar och kan återvinnas. Hör med kommunen eller det lokala renhållningsverket var du kan lämna gamla produkter och förpackningsmaterial så att det tas om hand på bästa miljöriktiga sätt. Genom att materialet därefter kan bearbetas och återvinnas bidrar du till att spara på råvaror och dessutom reducerar du mängden sopor. u Förstör den gamla spisen innan den lämnas till skrotning. Dra först ut kontakten ur väggen och klipp av sladden så nära spisen som möjligt. Uppställning och anslutning Montering och anslutning får endast utföras av behörig fackman. Denne ska tillse att de lokala elföreskrifterna efterföljs. Vid felaktig anslutning gäller inte konsumentbestämmelserna. Enligt gällande bestämmelser måste frånskiljare användas. Använd en kontakt med en kontaktöppning om minst 3 mm och allpolig frånslagning. Om spisen ansluts till vägguttag är det inte nödvändigt om uttaget kan nås av användaren. Produkter utrustade med elkontakter får endast anslutas till jordade vägguttag som installerats enligt gällande föreskrifter. Spisen uppfyller kraven beträffande uppvärmning enligt gällande bestämmelser för brandskyddsklass Y. Spisen får endast placeras med ena kortsidan mot högskåp eller vägg. Spisen tillhör skyddsklass 1 och skall vara ansluten med skyddsjord. Använd anslutningsledning typ H 05 W-F eller likvärdig. Till installatören: Förpackningsmaterialet och den gamla spisen Nivåjustering Spisen hat fötter som kan justeras i höjdled. För att kunna göra justeringen måste utsragslådan först tas ut Uppställning och anslutning Viktigt att veta Dra försiktigt ut lådan mot dig. 2. Lådan har tappar på vardera sidan. Tapparna gör att lådan glider på skenorna. När tappen lossnar från resp. skena kan lådan lyftas ut uppåt. Viktigt att veta Säkerhetsanvisningar u Spisen uppfyller tillämpliga bestämmelser för elektrisk utrustning. Reparationer får endast utföras av fackman godkänd av tillverkaren. Felaktigt utförda reparationer kan innebära stor fara för användaren. u Utsidan av spisen och kärl som används vid tillagningen blir varma när produkten används. Ugnsutrymmet, värmeelementen och ångutsläppet blir mycket heta. Håll därför alltid små barn borta från produkten. u Håll arbetsplatsen under särskilt noga uppsikt vid tillagning i mycket fett eller olja eftersom de lätt kan självantändas om de överhettas. Försök aldrig släcka en ev. eld genom att hälla vatten över fettet/oljan. Risk för brännskador! Lägg ett lock över kärlet så att elden kvävs. Stäng av kokzonen. u Håll sladdar till andra elektriska apparater borta från varma kokzoner resp. en varm ugnslucka. Det isolerande skiktet på sladdarna kan skadas. u Förvara inga brännbara föremål inuti ugnen. De kan börja brinna om du av misstag råkar slå på värmen. Lägg heller aldrig brännbart material ovanpå hällen. 3. Lossa sedan sockeln genom att dra den uppåt och mot dig enligt bilden. 4. Vid behov kan du nu från sockelns framsida justera (25 mm) spisens fötter och hjul. Använd en polygrip för att justera de främre fötterna och en kryssmejsel till de bakre hjulen.
                                            

                                            3 4. 5. Sätt tillbaka sockeln. 6. Sätt tillbaka utdragslådan. Tippskydd Som medföljande tillbehör finns ett beslag (W) och två skruvar med tillhörande plugg. I spisens baksida finns ett förborrat hål. Montera tippskyddet på följande sätt: 1. Justera spisen i höjdled så att överkanten är jäms med omgivande bänkskivor. 0m m u Skruva genast ur säkringen om produkten skadats. u Denna produkt får endast användas för tillagning av mat. u En skadad eller spräckt glaskeramikhäll får absolut inte användas. Gör genast hällen strömlös genom att t.ex. vrida ru säkringarna. u Hällen har lampor som indikerar restvärme och därmed varnar för heta kokzoner. u Denna produkt uppfyller kraven beträffande uppvärmning enligt gällande bestämmelser. Strömställarna och ugnsluckans handtag blir varma när produkten används under lång tid i höga temperaturer m m Skruva fast beslaget (W) i väggen med hjälp av de medföljande skruvarna och pluggen (se bredvidstående skiss). Måtten utgår från de omgivande bänkskivornas överkant. Se nedanstående tabell. Var försiktig vid borrningen så att inga ledningar skadas! 3. Ställ spisen så att det förborrade hålet i spisens baksida är mitt framför det i väggen fastskruvade beslaget. Skjut därefter in spisen helt tills den sitter fast. 8 9 Viktigt att veta Så undviker du skador på spisen u Lägg inte en plåt direkt på ugnens botten. Lägg heller aldrig aluminiumfolie direkt på botten. Då hindras värmetillförseln och bak- och stektider stämmer inte längre. Dessutom kan emaljen skadas. u Häll aldrig vatten direkt på ytorna i en varm ugn. Emaljen kan skadas. u Fruktsaft som droppar kan lämna fläckar efter sig som inte går bort ens med ugnsrengöringsmedel. Använd därför gärna den djupa långpannan till saftiga fruktkakor och liknande. u Stå eller sitt aldrig på ugnsluckan. u Ugnsluckan måste gå att stänga ordentligt. Håll därför alltid ytorna på och kring luckan rena från smuts. u Lägg aldrig föremål (t. ex. plåtar/galler) i utdragslådan medan de är heta. De kan skadas. Manöverpanel med funktionsvred, termostatvred och strömställare till hällen Om spisen Beskrivning av spisen Ångutsläpp för ugnen. Var försiktig eftersom het ånga strömmar ut! Glaskeramikhäll C Barnspärr Ugnslucka Utdragslåda Sockel Om spisen Manöverpanelen Om spisen Strömställare till hällen med kontrollampor Effektlägen = lägsta effektläge 9 = högsta effektläge C Funktionsvred till ugnen Välj mellan följande ugnsfunktioner: t över- och undervärme s undervärme undervärme med cirkulerande varmluft, pizza-funktion Termostatvred till ugnen med kontrollampa Välj mellan följande lägen: temperatur i C ~ 3D-varmluft x grill ^ varmluftsgrillning snabbuppvärmning När du vrider på funktionsvredet tänds ugnsbelysningen. Vrid därför alltid funktionsvredet till läge 0 när ugnen inte ska användas mer. När du vrider på termostatvredet tänds signallampan. Lampan slocknar när inställd temperatur uppnåtts men tänds igen när temperaturen sjunker under den inställda vavrid ugnen värms upp igen Om spisen Barnspärr Ugnen är utrustad med barnspärr för att hindra barn från att kunna nå in i ugnen när den är het. Spärren sitter upptill i ugnen. Tryck spärren uppåt samtidigt som du öppnar luckan. Om spisen Undervärme med cirkulerande varmluft Gör så här Pizzafunktionen kombinerar undervärme och varmluften från ringelementet. Idealisk när du vill grädda pizza och är också lämplig till pajer med saftig fyllning. När barnspärren inte längre behövs kan den tas bort. 1. Öppna luckan. 2. Lossa skruvarna till spärren och ta bort den. 3. Sätt tillbaka de två skruvarna. ~ 3D-varmluft Värmen kommer från 3 håll - övervärme, undervärme och från ett ringformat värmeelement i ugnens bakre vägg vilket gör att värmen fördelas ännu jämnare i ugnen. Eftersom den uppvärmda luften hela tiden är i rörelse kan du baka på två falsar samtidigt. Småkakor och smördegskakor kan gräddas på tre falsar samtidigt med jämnt resultat. Sänk temperaturen ca C aring;ngpanna för stora stekar och djupfrysta rätter. Kan även användas under gallret som uppsamlingsfat för fett som rinner ner när du grillar direkt på gallret. u Ställ aldrig heta grytor/kastruller på den omgivande ramen. Fler plåtar/galler finns att köpa hos service. Före första användningen: Rengör ugn och plåtar/galler med vatten med lite diskmedel. Ugnen behöver inte brännas ur Matlagning på hällen Färgförändringar i hällen u Silverliknande skiftningar orsakas av bottnar som skaver mot hällen eller om du använt olämpliga rengöringsmedel. Skiftningarna är besvärliga att avlägsna. Använd specialrengöringsmedel avsett för glaskeramikhällar. Ev. måste proceduren upprepas flera gånger. Starka rengöringsmedel gör att dekoren med tiden nöts och att mörka fläckar uppstår. Även inbrända rester som inte kunnat avlägsnas orsakar färgförändringar i hällen. Matlagning på hällen Hällen Ångutsläpp Obs! Het luft strömmar ut har! Kokzon 18 cm Kokzon 14,5 cm Små hål och urflisningar Repor orsakas av salt, orsakas av fastsmält socker. socker och sandkorn samt av bottnar med ränder eller vassa svarvspår. Kokzon 14,5 cm Kokzon 21 cm Lampa som indikerar restvärme Silverliknande skiftningar orsakas av kärl som skaver mot hällen eller om du använt olämpliga rengöringsmedel. Bortnött dekor orsakas av olämpliga rengöringsmedel eller olämpliga kärl. Restvärmeindikator Denna häll har en lampa som indikerar restvärme.
                                            

                                            4 Lampan lyser så länge en kokzon fortfarande är varm. Restvärmen kan användas i energibesparande syfte för t.ex. varmhållning eller för att smälta glasyr Matlagning på hällen Gör så här: Värmen till resp. kokzon ställs in med strömställarna. 1 9 = = lägsta effekt högsta effekt Matlagning på hällen Tabell med exempel I tabellen nedan finner du några exempel. Angivelserna är cirkavärden. Tillagningstider bestäms av livsmedlets art, vikt och kvalitet. Vrid först fram strömvredet till läge 9 för att koka upp resp. börja steka. Sänk därefter till lämpligt läge för fortsatt tillagning. Strömställarna kan bara vridas medurs. För att vrida till lägre siffra eller till 0 måste vredet vridas tillbaka moturs. Kontrollampan till resp. kokzon lyser så länge kokzonen är påslagen. Exempel Smälta choklad, glasyr gelatin smör grönsaker på burk buljong gryta (t. ex. linsgryta) fisk ris oskalad potatis* skalad potatis* färska grönsaker* djupfrysta grönsaker köttbuljong nudlar pannkaka fiskpinnar schnitzel Effektläge Värma Värma och hålla varm Ångkoka Koka Grädda Steka Bräsera grytstek 45 roulad 45 * Eftersom mineralämnen och vitaminer lätt lakas ur, ha alltid följande två regler i minnet: Liten vattenmängd gör att vitaminer och mineralämnen bevaras. Kort kokningstid gör grönsakerna knapriga Matlagning på hällen Så sparar du värdefull energi Den effekt som krävs för att hålla 1,5 l vatten kokande: 190 W och en bra kastrull med lock Så mycket ökar strömförbrukningen Matlagning på hällen Obs! u När en kokzon värms upp hörs ett svagt surrande ljud. Kokzonerna lyser också med varierande ljusstyrka. Detta beror på tekniken och påverkar varken hällens kvalitet eller funktion. u Elementen lyser röda när de är varma och beroende på hur du ser på hällen kan de tyckas gå utanför de markerade zonerna. u Zonerna kopplas till och från i intervaller beroende på inställt effektläge. u Glaskeramik är en naturprodukt precis som all slags keramik. Vid tillverkningen kan oregelbundenheter uppstå. T.o.m. små blåsor med bara 1 mm diameter kan vara iögonenfallande på hällens spegelblanka yta. Sådana blåsor påverkar dock varken hällens funktion eller hållbarhet och ska inte uppfattas som anledning till reklamation. 450 % 380 % 150 % 100 % Bra kärl med locket på Kärl med ojämn botten Kärl utan lock på Dåligt kärl utan lock på u Vi rekommenderar kärl med jämn och tjock botten. Ojämn botten förlänger tillagningstiden. u Välj alltid ett kärl med rätt storlek i förhållande till mängden mat. Ett stort kärl som bara är lite fylld drar onödigt mycket energi. u Använd alltid lock. u Den bästa värmeöverföringen sker när botten och zon är lika stora. Tillverkare anger ofta en kastrulls övre diameter. Observera att denna som regel är större än diametern på kastrullens botten. u Sänk alltid till lägre effektläge i rätt tid. u Vid lång tillagningstid kan du gärna stänga av kokzonen 5-10 minuter innan den beräknade tillagningstiden är till ända och utnyttja eftervärmen. u Lamporna som indikerar restvärme lyser så länge som en avstängd zon fortfarande är varm och alltså kan utnyttjas i energibesparande syfte Bröd, kakor och småkakor Bröd, kakor och småkakor Exempel: Sockerkaka Bröd, kakor och smakakor Bakformar: Mörka bakformar av metall är mest lämpliga. Om du har ljusa bakformar av tunt material eller glasformar är det mest lämpligt att använda varmluftsfunktionen. Observera att gräddningstiderna trots detta blir längre och kakan/brödet blir ojämnt till färgen. Placera alltid bakformen på gallret. Om tabellerna: Värdena i tabellerna gäller för kakor/bröd som placeras i kall ugn. På så vis sparar du energi. Om du ändå vill förvärma ugnen blir gräddningstiderna 5-10 minuter kortare. Tider och temperaturer kan variera något beroende på typ av deg och mängd. Därför anges cirkavärden i tabellerna. Börja med det lägre värdet. Låg temperatur ger mera jämnbrun yta. Ställ vid behov in högre temperatur/längre tid nästa gång. 160 C C 30 2 Kakor och bröd i form på galler Sockerkaka Mjuk kaka (choklad-, peppar-) Mjuk fruktkaka Tårtbotten av sockerkakssmet Fals Ugnsfunktion Temperatur Gräddningstid i C i min t ~ t ~ t ~ t ~ Alla värden i tabellerna avser förvärmd ugn Bröd, kakor och småkakor Exempel: Smördegskakor Kakor och bröd på bakplåt Bullar *ljus specialplåt Längder, kransar Limpor/större bröd Skräddarkakor Kuvertbröd *ljus specialplåt Pizza Djupfryst pizza Fals 4 2+4* 4 2* * 3+5* Ugnsfunktion Temperatur Gräddningstid i C i minuter Bröd, kakor och småkakor t ~ t ~ t t t ~ t ~ t ~ 175 C Småkakor på bakplåt Mördegskakor *ljus specialplåt Drömmar Maränger Petits choux Mandelflarn Smördegskakor *ljus specialplåt Fals 3 3+5* * C Ugnsfunktion Temperatur Gräddningstid i C i minuter t ~ t ~ t ~ t t ~ t ~ Vid bakning på två plåtar samtidigt bör ljusa plåten placeras över den mörka. Om du gräddar en plåt i taget kan du istället för bakplåten använda långpannan. Skjut då in långpannan på falsen ovanför. Alla värden i tabellerna avser förvärmd ugn.
                                            

                                            5 När du använder långpannan som extra bakplåt ska den alltid skjutas in över bakplåten Bröd, kakor och småkakor Råd och tips vid bakning Hur gör jag för att kunna baka efter mina egna recept? Hur vet jag när kakan är genomgräddad? Jämför med en liknande kaka i tabellerna. Brödet/kakan ser fin ut men är degig inuti. Bröd, kakor och småkakor Använd mindre mängd vätska nästa gång, ställ in lägre temperatur och låt brödet/kakan vara längre i ugnen. Låt kakor med mördegs- eller pajbotten först temperatur ger jämnare formens kanter lite försiktigt. Lossa kakan försiktigt med en kniv efter temperatur ger jämnare alltid bakpapperets storlek till resp. blir för mörk på ovansidan. Kakan blir för mörk på kakan försiktigt med en bordskniv längs ur kakan efter en rinner stor del av ångan går ut via är fysikaliskt betingat Bröd, kakor och småkakor Energispartips u Använd mörka lackerade eller emaljerade bakformar eftersom de bättre tar upp värmen. u Förvärm ugnen bara om så anges i receptet eller i tabellen här i bruksanvisningen. u Vid lång gräddningstid: Stäng av ugnen 10 min innan den beräknade gräddningstiden är till ända och utnyttja eftervärmen. u Om du ska grädda flera kakor: Grädda dem efter varandra. Eftersom ugnen är varm blir gräddningstiden för den andra kakan kortare. Det går även bra att grädda två kakor samtidigt. Kött, fågel, fisk Kött, fågel, fisk Lämpliga kärl I princip kan du använda alla typer av formar som är ugnsäkra. Använd gärna långpannan till stora stekar. Placera alltid formen mitt på gallret. Ställ en het glasform på en torr kökshandduk. Är underlaget blött eller kallt kan kärlet spricka. Tips om stekning Stekresultatet är beroende av köttsort och kvalitet. Magert kött: Tillsätt 2-3 msk vätska. Grytstek: Tillsätt 8-10 mask vätska beroende på storlek. Vänd köttet (vikt över 1,5 kg) efter halva tiden. När steken är färdig: Låt stå ytterligare 10 minuter inne i den stängda ugnen för värmeutjämning så fördelas köttsaften bättre. Tips om grillning Grilla alltid med ugnsluckan stängd. Skivor av kött bör helst vara lika tjocka (minst 2-3 cm) för att förbli saftiga och lika jämnt grillade. Salta alltid först efter grillningen. Lägg köttskivorna direkt på gallret. Skjut dessutom in långpannan på fals 1 så att köttsaften kan rinna ner i den. Ugnen hålls samtidigt renare. Gallret kan läggas ihop med långpannan och skjutas in i samma höjd. Vänd köttskivorna efter ca. 2/3 av den tid som anges i tabellerna. Du kommer kanske att lägga märke till att grillelementet stängs av då och då under grillningen. Detta är helt normalt. Hur ofta detta sker beror på vilken effekt du ställt in Kött, fågel, fisk Kött Tabellen gäller för mat som placeras i kall ugn. Stektiderna är beroende av köttsort, vikt och kvalitet. Angivna värden är därför cirkavärden. Kött, fågel, fisk Fågel Tabellen gäller för mat som placeras i kall ugn. Fågel blir extra knaprig och brun om du penslar den några gånger mot slutet av stektiden med smör, saltvatten, fett som droppat ned eller med apelsinjuice. Hel fågel måste vändas minst en gång. Anka/gås: Stick hål på skinnet under vingarna så att fettet kan rinna ut. Skjut in långpannan som uppsamlingsfat för fett på fals 1 när du grilla direkt på gallret. Gallret kan läggas ihop med långpannan och skjutas in i samma höjd. Exempel: 1 hel kyckling Kött Vikt Form Fals UgnsTemperatur Tillagningstid funktion i C el. grill- i min. effekt Nötstek (t.ex. högrev) Skinka, rimmad insvept i aluminiumfolie Rostbiff, rosa* Biff, genomstekt Biff, rosa inuti Griskött utan svål** (t.ex. kotlettrad, fläskkarré) 1 kg 1,5 kg 2 kg 1 kg 1,5 kg 2 kg 1 kg med lock t t t t t t ^ x x ^ ^ ^ ^ ^ ^ t ^ x t t ^ st kycklinghalvor Kycklingdelar Kyckling, hel 1-4 st Anka Gås 2 kalkonlår à 400 g 500 g à 1 kg 1,7 kg 3 kg à 800 g Fågel Vikt utan lock utan lock på galler på galler x x C C 50 1 kg 1,5 kg 2 kg utan lock Griskött med svål** 1 kg (t.ex. färsk skinkstek) 1,5 kg 2 kg Kassler med ben Köttfärslimpa Korv Kalvstek Lammstek 1 kg 750 g utan lock 2 1 Form Fals UgnsTemperatur Tillagningstid funktion i C el. grill- i min. effekt med lock utan lock ca. 750 g på galler 1 kg 2 kg 1,5 kg utan lock utan lock x på galler på galler på galler på galler på galler på galler ^ ^ ^ ^ ^ ^ * Rostbiff: Vänd efter halva tiden. Vira in den i aluminiumfolie när den är färdig och låt stå i ugnen ca. 10 min för värmeutjämning. ** Skinkstek: Skär skåror i svålen och lägg steken med svålen nedåt i formen först. Vänd den med svålen uppåt när drygt halva stektiden återstår Kött, fågel, fisk Fisk Exempel: Grillade foreller Steken väger mer än vad som anges i tabellerna. Hur vet jag att steken är färdig? Tabellen gäller för mat som placeras i kall ugn. Kött, fågel, fisk Tips om stekning och grillning Gå efter angivelser för stek som väger mindre och förläng tiden.
                                            

                                            6 Använd en köttermometer (finns att köpa i fackhandeln) eller gör det s.k. skedprovet. Tryck med en sked på steken. Om steken då känns fast är den färdig. Ger den efter för skeden behöver den mer tid i ugnen. Kontrollera att du använt rätt fals och ställt in rätt temperatur. Använd ett mindre kärl nästa gång och tillsätt mer vätska. C Steken har blivit för mörk och på vissa ställen är ytan bränd. Fisk Vikt Form Fals UgnsTemperatur Tillagningstid funktion i C el. grill- i min. effekt Steken ser fin ut men skyn är bränd. Steken ser fin ut men skyn är för ljus och vattnig. När du öser steken bildas ånga. Fisk, grillad à 300 g 1 kg 1,5 kg à 300 g på galler* x ^ ^ x x Använd ett större kärl nästa gång och tillsätt mindre vätska. Fisk i skivor (ca. 1,5 cm tjocka) på galler* x Använd varmluftsgrillning istället för över- och undervärme. Stekskyn hettas inte upp så kraftigt då och det ångar inte heller lika mycket. * Skjut in långpannan på fals 1. Gallret kan läggas ihop med långpannan och skjutas in i samma höjd Puddingar, gratänger, varma smörgåsar Puddingar, gratänger, varma smörgåsar Exempel: Nudelgratäng Tabellen gäller för mat som placeras i kall ugn. Djupfrysta färdiglagade produkter Djupfrysta färdiglagade produkter Följ tillverkarens anvisningar på förpackningen. Tabellen gäller för mat som placeras i kall ugn. Exempel: Djupfryst färdigpizza på galler 200 C C C C Kärl Fals UgnsTemperatur Tillagningstid funktion i C el. grill- i min. effekt Kärl Fals UgnsTemperatur Tillagningstid funktion i C el. grill- i min. effekt Gratäng, t. ex. kvarg med frukt Gratäng, t.ex. med nudlar gratängform gratängform långpanna t t t ^ ^ x x ca. 45 ca. 68 Pommes frites Pizza* Pizza-baguette* långpannan på gallret på gallret t ~ ^ Gratäng (råa ingredienser), låg gratängform t.ex. potatisgratäng långpanna Rostat bröd, 49 st Varma smörgåsar, 49 st på gallret på gallret x x * Lägg bakplåtspapper i långpannan eller på gallret. Kontrollera att bakplåtspappret tål de höga temperaturerna. Obs! Långpannan kan slå sig i samband med att du gräddar djupfryst. Orsaken ligger i de stora temperaturskillnaderna. Den planar ut sig dock redan under gräddningen Upptining Torkning Upptining Ta ut livsmedlet ur dess förpackning och lägg det i lämpligt kärl. Placera kärlet på gallret. Läs noga tillverkarens anvisningar på resp. förpackning. Tiderna är beroende av vilken typ av mat det gäller samt mängden. Torkning u Torka endast helt fräscha frukter och grönsaker. u Rengör dem grundligt och torka dem ordentligt torra. u Lägg bakplåtspapper under frukterna/grönsakerna. Exempel: Gräddtårta Livsmedel Äppelringar 600 g Fals UgnsTemperatur funktion i C Torkningstid i tim ca. 5 ca. 8 ca. 810 ca. 11/2 ~ ~ ~ ~ C C Päron i klyftor 800 g Sviskon el plommon 1,5 kg Kryddväxter, rensade 200 g 2 * Lägg bakplåtspapper i långpannan eller på gallret. Kontrollera att bakplåtspappret tål de höga temperaturerna. Fals Ömtåliga djupfrysta livsmedel t.ex. gräddtårta, smörkrämstårta, kakor, med choklad- eller sockerglasyr, frukter Övriga djupfrysta livsmedel* kyckling, korv och kött, bröd, kuvertbröd, mjuka kakor 2 Form på galler UgnsTemperatur funktion i C ~ rör inte termostatvredet 80 C Obs! Vänd frukt och grönsaker som är mycket saftiga flera gånger. Lossa genast frukterna/grönsakerna från bakplåtspappret när de torkat färdigt. 2 på galler ~ * Täck det djupfrysta med ugnsfolie. Placera fågel med bröstet nedåt Konservering Konservering Konservering av frukt Så snart det börjar bubbla i konservglasen efter ca minuter: Stäng av funktionsvred och termostatvred, dvs vrid till läge 0. Efter minuters eftervärme bör konservglasen tas ut ur ugnen. Får glasen stå kvar längre i ugnen och svalna föreligger risk för bakteriebildning och försurning. Konservering Förberedelser u Konservera endast helt fräscha frukter och grönsaker. Rengör dem först grundligt. u Konservglas och gummiringar måste vara hela och rena. Glasen ska helst vara lika stora. Anvisningarna här utgår från 1 liters konservglas. u Fyll konservglasen med det som ska konserveras. Håll glasens kanter rena. Lägg de blöta gummiringarna och locken på de fyllda glasen och sätt fast klämmorna. u De angivna tiderna i tabellen är riktvärden. Rumstemperatur, antal konservglas, mängd och hur varmt innehållet i glasen är varierar. Var därför noga med att kontrollera att det verkligen bubblar i konservglasen innan ugnen stängs av resp. nedräkningen börjar. Konservglas à 1 liter äpplen, vinbär. jordgubbar körsbär, aprikoser, persikor, krusbär äppelmos. päron, plommon när det börjar bubbla stäng genast av ugnen stäng genast av ugnen stäng genast av ugnen eftervärme i antal minuter ca. 25 min ca. 30 min ca. 35 min Gör så här 1. Skjut in långpannan på fals 1 och ställ konservglasen i pannan så att de inte rör vid varandra. Konservering av grönsaker Så snart det börjar bubbla i konservglasen: Sänk temperaturen till C. Av tabellen nedan framgår när ugnen ska stängas av Fyll på 1/2 l vatten (ca. 80 C varmt) i långpannan. 3. Stäng ugnsluckan. 4. Vrid funktionsvredet till läge Varmluft ~. 5. Vrid termostatvredet till C. Konservglas à 1 liter med kallt spad gurkor rödbetor brysselkål bönor, kålrabbi, rödkål ärter när det börjar bubbla stäng genast av ugnen låt ugnen vara på ca.
                                            

                                            7 35 min låt ugnen vara på ca. 45 min låt ugnen vara på ca. 60 min låt ugnen vara på ca. 70 min eftervärme i antal minuter ca. 35 min ca. 30 min ca. 35 min ca. 30 min ca. 30 min Konservglasen Ställ inte de varma konservglasen på kallt eller fuktigt underlag. Risk för att de då kan spricka Skötsel och vård Skötsel och vård Rengöring Rengör hällen efter varje användning så att matrester inte bränns fast. Använd glasskrapan för att rengöra hällen. Var försiktig eftersom rakbladet är vasst! Avlägsna matrester och fettstänk med hjälp av glasskrapan. Var försiktig så det bara är rakbladet som vidrör glaskeramiken. Skaftet, som rakbladet är fäst i, kan förorsaka repor. Fortsätt därefter rengöra hällen medan den fortfarande är ljummen. För på rengöringsmedel avsett för glaskeramikhällar med hjälp av hushållspapper. Använd kallt vatten för att avlägsna alla rester och torka sedan ordentligt torrt. Byt genast till nytt rakblad om det gamla skadats. Skjut alltid in rakbladet i glasskrapan efter användning. Med din häll följer någon av de här nedan avbildade glasskraporna. Förvaring Användning Skötsel och vård Utsidan Använd aldrig ångstråle eller högtrycksspruta vid rengöringen. Torka av spisen med en fuktig trasa. Häll lite diskmedel i vattnet vid kraftigare nedsmutsning. Torka därefter ordentligt torrt. Använd aldrig starka rengöringsmedel eller skurpulver som kan göra ytan matt. Torka genast bort med vatten om du skulle spilla sådant medel. Framsidan av spisen kan skifta något i färg beroende på att olika material använts, som glas, plast, metall. Hällen Skötsel Vi rekommenderar rengöringsmedel innehållande silikon, som lägger sig som en film ovanpå hällen och är vattenoch smutsavstötande. Smutsen fastnar på filmen och blir därmed lätt att avlägsna. "Cera-fix" är ett lämpligt rengöringsmedel. Det finns att köpa i fackhandeln och hos service. Specialrengöringsmedlen är mycket dryga, endast ett par droppar behövs varje gång. Skjut höljet framåt med tummen så ligger sedan rakbladet skyddat inne i skrapan vid förvaring. Fortsätt därefter rengöra hällen medan den fortfarande är ljummen. För på rengöringsmedel med hjälp av hushållspapper. Använd kallt vatten för att avlägsna alla rester och torka sedan ordentligt torrt. Vattenfläckar efter vatten som kokat över tas bort med citron eller ättika. Torka genast bort stänk från dessa medel som av misstag hamnar på den omgivande ramen; annars ger de upphov till matta fläckar Skötsel och vård Lämpliga hjälpmedel för skötsel och rengöring av glaskeramikhällar Rengöringsmedel Glasskrapan Reservrakblad Cera-fix, specialrengöringsmedel Var det kan köpas varuhus, fackhandel, service som ovan som ovan Skötsel och vård Den omgivande ramen Torka den omgivande ramen med varmt vatten med lite diskmedel. Använd aldrig starka rengöringsmedel eller skurpulver. Ugnen håller sig fräsch länge om du tänker på följande: Använd inga hårda skursvampar! Ugnsspray får endast användas på emaljerade ytor. Observera att ugnens botten vid uppvärmning antar en högre temperatur än den som är inställd på thermostaten. Detta kan innebära att emaljen skadas vid användning av ugnsspray. u Ugnsbelysningen kan tändras för att underlätta vid rengöringen. Vrid funktionsvredet till symbolen för överoch undervärme t. u Ugnsluckan kan lyftas ut underlättar rengöringen: Öpna spärrhakarna så långt det går. 3. Stäng sedan luckan så mycket som behövs för att du ska kunna dra ut den. Ugnen Silverliknande skiftningar orsakas av kärl som skaver mot hällen eller om du använt olämpliga rengöringsmedel. Skiftningarna är besvärliga att avlägsna. Använd specialrengöringsmedel avsett för glaskeramikhällar. Eventuellt måste proceduren upprepas flera gånger Skötsel och vård Övriga emaljytor inuti ugnen Lätt nedsmutsning: Tvätta ur ugnen med varmt vatten med dikmedel eller ättiksvatten. Kraftig nedsmutsning: Använd Låt medlet spisen inte alls fungerar: u Är det strömavbrott? u Kontrollera att säkringarna till spisen är hela. Obs! Ugnen är emaljerad. Emaljen bränns i mycket hög temperatur. Därför kan små färgskillnader uppstå. Kanterna på tunna bakplåtar går inte att helt emaljera varför de kan vara sträva. Rostskyddet finns där ändå. Reservdelar Använd endast originalreservdelar. Ange alltid produktens E-nummer och FDnummer när du tar kontakt med service. Uppgifterna finns på typskylten inuti utdragslådan. Reservdelar finns att köpa hos service. Reparationer får endast utföras av fackman godkänd av tillverkaren. Osakkunniga och felaktigt utförda reparationer kan innebära avsevärd fara. ` Utdragslådan Torka utdragslådan ren med en fuktig trasa. Vid kraftigare nedsmutsningen kan du använda vatten med lite diskmedel. Använd aldrig starka rengöringsmedel eller skurpulver. Så snart du använt plåtar/galler, blötlägg dem i vatten. Sedan kan smutsrester lätt avlägsnas med diskborste eller rengöringssvamp. Långpannan och gallret kan du rengöra med rengöringsmedel för rostfritt stål. Plåtar/galler Byte av ugnslampa Om ugnslampan går sönder måste den bytas ut. Det kan du själv göra. Om ugnslampan gått sönder måste den bytas ut. Gör så här: 1. Skruva ur säkringarna eller slå ifrån huvudströmbrytaren. 2. Lägg en handduk på den kalla ugnens botten som skydd mot skador. 3. Lossa glaset runt lampan inuti ugnen genom att vrida der moturs. 4. Byt till ny lampa av samma typ. 5. Sätt tillbaka lampglaset. 6. Ta bort handduken. 7. Skruva åter i säkringarna resp. slå till huvudströmbrytaren. Du kan även själv byta till nytt lampglas Konsumentbestämmelser Service I Sverige gäller av EHL antagna konsumentbestämmelser.
                                            

                                            8 Powered by TCPDF (  Den fullständiga texten finns hos din handlare. Spar kvittot. Vänd er till en serviceverkstad om produkten måste repareras. Hos BSH-Service kan du erhålla adress och telefonnummer till din närmaste serviceverkstad. Det finns ca. 90 st. i Sverige. Anteckna uppgifterna från spisens typskylt innan du tar kontakt med en serviceverkstad. Fyll i siffrorna här nedan redan nu så slipper du leta efter dem om det blir fel på spisen. Typskylten finns i utdragslådan. E-nummer och FD-nummer E-Nr. FD Service
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        Din manual SIEMENS HE100450 http://sv.yourpdfguides.com/dref/3555759
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SIEMENS HE100450. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        SÄKERHETSANVISNINGAR CC9632
    

    
        
        CC9632 Kära kund, Tack för att du har valt den här valitetsprodukten från ASKO. Vi hoppas att den kommer att motsvara dina förväntningar och uppfylla dina behov under mĺnga år framöver. Skandinavisk design    

    
        Läs mer 
    




    
        BRUKSANVISNING EEH 600.0. i monteringanvisningar 07 22 88 FB
    

    
        
        BRUKSANVISNING i monteringanvisningar EEH 600.0 07 22 88 FB För din information Läs noggrant igenom denna bruksanvisning. Den innehåller viktig information beträffande säkerhet, montering, användning och    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruksanvisning. Spis ETH 8080 med varmluftsugn GN1/1. Elektrotermo
    

    
        
        Bruksanvisning Spis ETH 8080 med varmluftsugn GN/ Elektrotermo Användningsområde Spisen är avsedd för beredning av mat. Uppackning Emballaget avlägsnas och skyddsplasten tas bort. De rostfria ytorna torkas    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SMEG CX66EMS5 http://sv.yourpdfguides.com/dref/3534046
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SMEG CX66EMS5. Du hittar svar på alla dina frågor i SMEG CX66EMS5 instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual CONSTRUCTA CH232250 http://sv.yourpdfguides.com/dref/3543338
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer,    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual AEG-ELECTROLUX B1100-EW http://sv.yourpdfguides.com/dref/602796
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för AEG- ELECTROLUX B1100-EW. Du hittar svar på alla dina frågor i AEG-ELECTROLUX B1100-EW    

    
        Läs mer 
    




    
        V-ZUG Ltd. Ugn. Combair XSLP. Bruksanvisning Tips om inställningar, bakautomatik, mörstekning
    

    
        
        V-ZUG Ltd Ugn Combair XSLP Bruksanvisning Tips om inställningar, bakautomatik, mörstekning Tips om inställningar Förklaring av symboler C A Driftsätt Ugnstemperatur Förvärm tills ugnstemperaturen har uppnåtts    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SIEMENS HL654200X http://sv.yourpdfguides.com/dref/3571116
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SIEMENS HL654200X. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        WS 55/162 WS 55/220 WS 60/144 WS 60/162 WS 60/220 WS 60/283
    

    
        
        V-ZUG Ltd Värmelåda WS 55/162 WS 55/220 WS 60/144 WS 60/162 WS 60/220 WS 60/283 Bruksanvisning Tack för att du valt att köpa en av våra produkter. Din ugn uppfyller höga krav och är lätt att använda. Ta    

    
        Läs mer 
    




    
        MUM6N20A1 MUM6N23A1. Bruksanvisning
    

    
        
        MUM6N20A1 MUM6N23A1 sv Bruksanvisning Vi gratulerar dig till ditt nya inköp av en apparat från BOSCH. Du har därmed bestämt dig för en modern hushållsapparat av hög kvalitet. Mer information om våra produkter    

    
        Läs mer 
    




    
        Miwell-Combi XSL Inställningstips. Mikrovågsugn
    

    
        
        Miwell-Combi XSL Inställningstips Mikrovågsugn Innehållsförteckning Förklaring av symboler 3 Driftsätt 4 Lämpligt tillbehör 5 Inställningar 7 Värma upp... 7 Tina... 8 Tina och tillaga samtidigt... 9 Tillagning    

    
        Läs mer 
    




    
        INTRODUKTION BESKRIVNING AV BAKMASKINENS DELAR
    

    
        
        Bakmas ki n model lxbm1129 Svens kbr uks anvi s ni ng SE INTRODUKTION För att du ska få ut så mycket som möjligt av din nya bakmaskin är det lämpligt att du läser igenom denna bruksanvisning innan du tar    

    
        Läs mer 
    




    
        TRYCKKOKARE Bruksanvisning
    

    
        
        TRYCKKOKARE Bruksanvisning INNEHÅLLSFÖRTECKNING Fördelar med din nya tryckkokare... 4 Säkerhetsinformation... 5 Beskrivning... 8 Använd tryckkokaren... 9 Rengöring och underhåll... 12 Vanliga frågor...    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SIEMENS HL448511S http://sv.yourpdfguides.com/dref/3551215
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SIEMENS HL448511S. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        Inbyggnadsugn. bruksanvisning. föreställ dig möjligheterna
    

    
        
        BF64-RIEN Inbyggnadsugn bruksanvisning föreställ dig möjligheterna Tack för att du har valt att köpa en produkt från Samsung. Registrera din produkt på adressen www.samsung.com/global/register Använda    

    
        Läs mer 
    




    
        BESKRIVNING AV APPARATEN
    

    
        
        SV Läs igenom denna instruktionsbok noggrant innan du installerar och använder apparaten. Det är enda sättet att uppnå optimala resultat och maximal driftssäkerhet. BESKRIVNING AV APPARATEN (se ritning    

    
        Läs mer 
    




    
        Så här används Cylinda spisar Modellerna med keramikhäll: 7 11, 6 11, 7 33, 6 33
    

    
        
        Så här används Cylinda spisar Modellerna med keramikhäll: 7 11, 6 11, 7 33, 6 33 Läs hela bruksanvisningen innan du börjar använda spisen. Då lär du dig använda och sköta den rätt från början. 1 Varning!    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual ZANUSSI ZKT 623LBV ZANUSSI http://sv.yourpdfguides.com/dref/668210
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för ZANUSSI ZKT 623LBV ZANUSSI. Du hittar svar på alla dina frågor i ZANUSSI ZKT 623LBV    

    
        Läs mer 
    




    
        bruksanvisning Spis EKC60052 / EKC70052
    

    
        
        bruksanvisning Spis EKC60052 / EKC70052  Välkommen till Electrolux! Du har valt en högklassig produkt från Electrolux som vi lovar kommer att göra livet lite enklare för dig! Du får lite mer tid över till    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruksanvisning i monteringanvisningar
    

    
        
        Bruksanvisning i monteringanvisningar EEH 6500.0 EEH6500_0 SW H11 Här hittar du... Läs noggrant igenom denna bruksanvisning innan du börjar använda din häll/ ugn. Här hittar du viktig information beträffande    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual BOSCH HCE764320W http://sv.yourpdfguides.com/dref/3655018
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för BOSCH HCE764320W. Du hittar svar på alla dina frågor i BOSCH HCE764320W instruktionsbok    

    
        Läs mer 
    




    
        För din säkerhet SVENSKA. Vägledning till användning av bruksanvisningen. När produkten används. Om installation, rengöring och underhåll
    

    
        
        SVENSKA För din säkerhet Dessa varningar är till för allas säkerhet. Du MÅSTE läsa dem noggrant innan du installerar eller använder produkten. Det är mycket viktigt att bruksanvisningen hålls tillgänglig    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual AEG-ELECTROLUX S1542-5I http://sv.yourpdfguides.com/dref/611477
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för AEG- ELECTROLUX S1542-5I. Du hittar svar på alla dina frågor i AEG-ELECTROLUX S1542-5I    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual HUSQVARNA QSG7135W 230V http://sv.yourpdfguides.com/dref/836382
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer,    

    
        Läs mer 
    




    
        B R U K S A N V I S N I N G
    

    
        
        B R U K S A N V I S N I N G V I S I O N S P E C T R A MT 3052 (10.02) INNEHÅLLSFÖRTECKNING Sida Innan du använder ugnen... 3 Spectra W8000/S8000... 4 Spectra W8200... 5 Spectra W8250 / S8250... 6 Spectra    

    
        Läs mer 
    




    
        BEDIENUNGSANWEISUNG PGW 40. mit Montageanweisungen
    

    
        
        BEDIENUNGSANWEISUNG mit Montageanweisungen Instructions for use and installation instructions Instructions d utilisation et avis de montage Gebruiksaanwijzing en montagehandleiding Istruzioni di l uso    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruksanvisning Spis. Spara bruksanvisningen för senare behov.
    

    
        
        Bruksanvisning Spis Spara bruksanvisningen för senare behov. Kära kund, Tack för att du har valt den här kvalitetsprodukten från ASKO. Vi hoppas att den kommer att motsvara dina förväntningar och uppfylla    

    
        Läs mer 
    




    
        SP 52 E / SP 54 E, SP 52 ES / SP 54 ES SP 552 E / SP 554 E, SP 62 E / SP 64 E SP 72 E / SP 74 E, SP 64 ET, SP 74 ET. Bäste Cylindakund!
    

    
        
        SP 52 E / SP 54 E, SP 52 ES / SP 54 ES SP 552 E / SP 554 E, SP 62 E / SP 64 E SP 72 E / SP 74 E, SP 64 ET, SP 74 ET Bäste Cylindakund! Tack för att du valt Cylinda. För att få största möjliga nytta av    

    
        Läs mer 
    




    
        S 772 E / S 774 E S 762 E / S 764 E / S 764 EST S 7552 E / S 7554 E / S 752 E / S 754 E
    

    
        
        S 772 E / S 774 E S 762 E / S 764 E / S 764 EST S 7552 E / S 7554 E / S 752 E / S 754 E Bäste Cylindakund! Tack för att du valt Cylinda. För att få största möjliga nytta av din nya spis rekommenderar vi    

    
        Läs mer 
    




    
        EPM4040AOX... SV KONTROLLPANELEN BRUKSANVISNING
    

    
        
        EPM4040AOX...... SV KONTROLLPANELEN BRUKSANVISNING 2 www.electrolux.com INNEHÅLL 1. SÄKERHETSINFORMATION................................................ 3 2. PRODUKTBESKRIVNING..................................................    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual AEG-ELECTROLUX B8110-M http://sv.yourpdfguides.com/dref/603587
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för AEG- ELECTROLUX B8110-M. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        Så här används Cylinda spisar
    

    
        
        Så här används Cylinda spisar Modellerna med emaljhäll SE 512 SE 514 Viktigt! Läs hela bruksanvisningen innan Du börjar använda spisen. Då lär Du Dig använda och sköta den rätt från början Läs hela bruksanvisningen    

    
        Läs mer 
    




    
        BLENDER METOS HBB250 MG4117102. Bruksanvisningar. 07.09.2015 Rev.1.1
    

    
        
        BLENDER METOS HBB250 MG4117102 Bruksanvisningar 07.09.2015 Rev.1.1 VIKTIGA SÄKERHETSINSTRUKTIONER VARNING När man använder elektriska apparater bör man följa de elementära säkerhetsanvisningarna, inklusive    

    
        Läs mer 
    




    
        4,7L S AUTÉ SLOW COOKER. Old style. Med varmhållning BRUKSANVISNING
    

    
        
        201005 4,7L S AUTÉ SLOW COOKER Old style. Med varmhållning BRUKSANVISNING Tack för att du köpt en Crock-Pot. Laga dina älsklingsrätter i några få enkla steg. Idealisk till grytor, raguer, soppor, risrätter    

    
        Läs mer 
    




    
        YSTAD. Tucker elgrill MONTERINGS - OCH BRUKSANVISNING
    

    
        
        YSTAD Tucker elgrill MONTERINGS - OCH BRUKSANVISNING LÄS ALLA ANVISNINGAR NOGGRANT, ÄVEN OM DU TROR ATT DU ÄR BEKANT MED DEN ELEKTRISKA GRILLEN OCH HUR DU SKA ANVÄNDA DEN. SÄKERHETSINFORMATION! VIKTIGA    

    
        Läs mer 
    




    
        Introduktion. Innan du börjar så vill vi peka på några generella saker när man använder sig av MCT olja i matlagningen;
    

    
        
        Recept med MCT-olja Introduktion Med den här skriften vill vi ge lite tips och råd hur MCT olja kan användas. Vi hoppas det ska vara till hjälp och inspiration för att hitta egna lösningar och användningsområden.    

    
        Läs mer 
    




    
        BRUKSANVISNING WD 142 WD 150
    

    
        
        BRUKSANVISNING WD 142 WD 150 VIKTIG INFORMATION INSTALLATION AV PRODUKTEN PRODUKTEN får endast användas när den har byggts in (monterats) korrekt. FÖLJ BIFOGADE separata monteringsanvisningar för att installera    

    
        Läs mer 
    




    
        Innehållsförteckning. Miljöskydd Beskrivning av värmelådan Säkerhetstips Installation Inneslutning Använda värmelådan Rengöring och underhåll
    

    
        
        SE Innehållsförteckning Miljöskydd Beskrivning av värmelådan Säkerhetstips Installation Inneslutning Använda värmelådan Rengöring och underhåll MILJÖSKYDD Förpackningsmaterialen som används för denna apparat    

    
        Läs mer 
    




    
        INTEGRERAD ELEKTRISK MODUL (Keramikhäll)
    

    
        
        INTEGRERAD ELEKTRISK MODUL (Keramikhäll) Användningsinstruktioner och tillagnings-guide LÄS DENNA BRUKSANVISNING INNAN DU ANVÄNDER DIN AGASPIS För användning i Sverige 01/15 EOPI 512862 INNEHÅLL AVSNITT    

    
        Läs mer 
    




    
        Vår-Medley. Lördagen den 25 mars 2006 kl. 18. Starter Fikon med ost. Förrätt Grön vårsoppa med bröd och parmesansmör
    

    
        
        Vår-Medley Lördagen den 25 mars 2006 kl. 18 Starter Fikon med ost Förrätt Grön vårsoppa med bröd och parmesansmör Huvudrätt Svampspäckad oxfilé med pommes Anna fänkål och oliver i rödvinssås haricots vertes    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SMEG S201X http://sv.yourpdfguides.com/dref/3505881
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SMEG S201X. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer,    

    
        Läs mer 
    




    
        Potatis, Kött och Desserter
    

    
        
        Potatis, Kött och Desserter Lönkan, 12.11 2014 INNEHÅLLSFÖRTECKNING Inledning... 3 Bagarpotatis... 5 Vitlökspotatis... 6 Janzons frestelse... 7 Skinklåda... 8 Lammbog... 9 Yttre filé av nöt... 10 Yttre    

    
        Läs mer 
    




    
        spis BRUKSANVISNING EKE 5100 821 05 01-02
    

    
        
        spis BRUKSANVISNING EKE 5100 821 05 01-02 S Innehåll Innehåll Säkerhet... 3 Spisen... 4 Uppackning... 4 Tillbehören... 4 Säkerhetsutrustningen... 5 Tippskyddet... 5 Kastrullskyddet... 5 Luckspärren...    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruksanvisning för gasolkamin 430-045
    

    
        
        Bruksanvisning för gasolkamin 430-045 Värna om miljön! Får ej slängas bland hushållssopor! Denna produkt innehåller elektriska eller elektroniska komponenter som skall återvinnas. Lämna produkten för återvinning    

    
        Läs mer 
    




    
        ...... EHP60011 SV INBYGGNADSHÄLL BRUKSANVISNING
    

    
        
        EHP60011...... SV INBYGGNADSHÄLL BRUKSANVISNING 2 electrolux INNEHÅLL Electrolux. Thinking of you. Ta del av våra tankegångar på www.electrolux.com Säkerhetsinformation 2 Produktbeskrivning 4 Daglig användning    

    
        Läs mer 
    




    
        [sv] Bruksanvisning HC858.41U. Spis
    

    
        
        [sv] Bruksanvisning HC858.41U Spis  ó Innehållsförteckning[sv]Bruksanvisning Säkerhetsanvisningar...4 Före installationen...4 Säkerhetsanvisningar...4 Felorsaker...4 Uppställning och anslutning...5 Till    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual HUSQVARNA QSGTE7110X 400V http://sv.yourpdfguides.com/dref/836012
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer,    

    
        Läs mer 
    




    
        FS 50. S Kasvosauna Brugsanvisning
    

    
        
        FS 50 S S Kasvosauna Brugsanvisning Beurer GmbH Söflinger Str. 218 89077 Ulm (Germany) Tel. +49 (0) 731 / 39 89-144 Fax: +49 (0) 731 / 39 89-255 www.beurer.de Mail: kd@beurer.de Svenska Bästa/bäste kund,    

    
        Läs mer 
    




    
        KERAMISK SPIS. Installations- och användningsanvisningar
    

    
        
        KERAMISK SPIS ARDOX C TYP: C4, C6 Tillbehör Chef 220 Chef 240 Installations- och användningsanvisningar Översättning av de ursprungliga anvisningarna S/N: 085528/01 Rev.: 3.0  22.3.2010 Rev. 3.0 Bästa    

    
        Läs mer 
    




    
        brugsanvisning bruksanvisning käyttöohje
    

    
        
        brugsanvisning bruksanvisning käyttöohje Glaskeramiskkogezone Glaskeramikhäll Keraaminen keittotaso EHS60020X EHS60020K 24 electrolux Välkommen till Electrolux värld Tack för att du har valt en förstklassig    

    
        Läs mer 
    




    
        Strutskött. - lätt och läckert. www.struts.nu
    

    
        
        Strutskött - lätt och läckert Lätt att smaksätta Snabb tillagning Mört och magert Lätt att grilla www.struts.nu Marinerad Strutsrostbiff rosé 6 personer Krossa pepparkornen i mortel. Gnid in köttet med    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual HUSQVARNA QSG7043W http://sv.yourpdfguides.com/dref/836338
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer,    

    
        Läs mer 
    




    
        HB36A1.60S. [sv] Bruksanvisning...3 *9000607430* 9000607430
    

    
        
        HB36A1.60S [sv] Bruksanvisning...3 *9000607430* 9000607430  ó Innehållsförteckning Säkerhetsanvisningar... 4 Före installationen...4 Säkerhetsanvisningar...4 Felorsaker...4 Din nya spis... 5 Kontroller...5    

    
        Läs mer 
    




    
        bruksanvisning Spis EKD60053
    

    
        
        bruksanvisning Spis EKD60053 2 electrolux Electrolux. Thinking of you. Ta del av våra tankegångar på www.electrolux.com Innehåll Säkerhetsinstruktioner 2 Beskrivning av produkten 4 Före första användning    

    
        Läs mer 
    




    
        HC858.40U. [sv] Bruksanvisning... 3 *9000435730* 9000435730
    

    
        
        HC858.40U [sv] Bruksanvisning... 3 *9000435730* 9000435730  ó Innehållsförteckning Säkerhetsanvisningar... 4 Före installationen...4 Säkerhetsanvisningar...4 Felorsaker...4 Uppställning och anslutning...    

    
        Läs mer 
    




    
        Spis HCE7281.3U. [sv] Bruksanvisning
    

    
        
        Spis HCE7281.3U [sv] Bruksanvisning  ó Innehållsförteckning[sv]Bruksanvisning Viktiga säkerhetsanvisningar!... 4 Felorsaker... 6 Översikt...6 Skador på ugnen...6 Skador på sockellådan...6 Uppställning    

    
        Läs mer 
    




    
        Anvisningar. 1 Anvisningar. 1.2 Denna bruksanvisning. 1.1 Hur man läser bruksanvisningen. 1.3 Apparatens syfte. 1.4 Allmänna säkerhetsföreskrifter
    

    
        
        Innehåll 1 Anvisningar 186 1.1 Hur man läser bruksanvisningen 186 1.2 Denna bruksanvisning 186 1.3 Apparatens syfte 186 1.4 Allmänna säkerhetsföreskrifter 186 1.5 Tillverkarens ansvar 187 1.6 Identifikationsdekal    

    
        Läs mer 
    




    
        HB76A1.60S. [sv] Bruksanvisning...3 *9000609507* 9000609507
    

    
        
        HB76A1.60S [sv] Bruksanvisning...3 *9000609507* 9000609507  ó Innehållsförteckning Säkerhetsanvisningar... 4 Före installationen...4 Säkerhetsanvisningar...4 Felorsaker...4 Din nya ugn... 5 Kontroller...5    

    
        Läs mer 
    




    
        QCK6438. inbyggnadsugn
    

    
        
        QCK6438 Bruksanvisning Elektrisk inbyggnadsugn 2 Vi vill skapa de bästa produktlösningar som du kan hitta på marknaden idag. Lösningar där du upplever en perfekt balans mellan form och funktion och där    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruksanvisning. Inbyggnadsugn SU6030
    

    
        
        Bruksanvisning Inbyggnadsugn SU6030 Innehåll Säkerhetsinformation 2 Säkerhetsföreskrifter _ 3 Produktbeskrivning 5 Innan maskinen används första gången _ 5 Daglig användning 5 Tillvalsfunktioner _ 6 Säkerhetsinformation    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SIEMENS HL24229NN
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SIEMENS HL24229NN. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruksanvisning FB 108 FB 200A FB 240 FB 400A FB 300 FB 400 FB 500
    

    
        
        Bruksanvisning FB 108 FB 200A FB 240 FB 400A FB 300 FB 400 FB 500 Bästa ägare av Cylinda Frysbox! För att du ska ha största möjliga nytta av din frysbox har vi gjort en bruksanvisning. Den innehåller information    

    
        Läs mer 
    




    
        Våffeljärn Bruksanvisning. Waffeleisen
    

    
        
        Våffeljärn Bruksanvisning Waffeleisen 1 5 9 13 2 6 3 4 7 8 11 12 = 10 14 = 15 Innehållsförteckning Säkerhet...4 Före första användningen...5 Uppackning...5 Krav på installationsplatsen...6 Baka våfflor...6    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual HUSQVARNA QSG7042-1W http://sv.yourpdfguides.com/dref/836335
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer,    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SIEMENS HS23229NN
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SIEMENS HS23229NN. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SMEG FAB28 http://sv.yourpdfguides.com/dref/3817478
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SMEG FAB28. Du hittar svar på alla dina frågor i SMEG FAB28 instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        150 RECEPT FRÅN NESTLÉ
    

    
        
        Recept 25-32 150 RECEPT FRÅN NESTLÉ 25. FITNESS FRUKTIGA GRANOLAMUFFINS Ingredienser till muffinsmet: 2½ dl siktat vetemjöl 1¾ dl fullkornsmjöl 2 tsk bakpulver ½ tsk salt ½ tsk kanel 2 stora ägg 1¾ dl    

    
        Läs mer 
    




    
        Baka med surdeg. I Egypten använde man surdeg för 4000 5000 år sedan.
    

    
        
        Baka med surdeg I Egypten använde man surdeg för 4000 5000 år sedan. I Sverige har vi använt surdeg sedan början av 1000-talet e Kr. Man sparade lite deg från varje bakning och höll degen vid liv. Eller    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual ELEKTRA FG2468 http://sv.yourpdfguides.com/dref/830522
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för ELEKTRA FG2468. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        BRUKSANVISNING SMART. Äggkläckningsmaskin
    

    
        
        BRUKSANVISNING SMART Äggkläckningsmaskin A. INNEHÅLLSFÖRTECKNING Bruksanvisning - SMART Äggkläckningsmaskin A. INNEHÅLLSFÖRTECKNING 2 B. KOMPONENTBESKRIVNING 2 C. FÖRE ANVÄNDNING 3 Packa upp maskinen 3    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruks- och monteringsanvisning för Wecamp gasolgrill. Art.nr. G06-87A
    

    
        
        Bruks- och monteringsanvisning för Wecamp gasolgrill Art.nr. G06-87A ÅTERFÖRSÄLJARE Lämna dessa anvisningar till kunden. FARA KUND Spara dessa anvisningar för framtida bruk. Av säkerhetsskäl innehåller    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruks- och monteringsanvisning
    

    
        
        Bruks- och monteringsanvisning Inbyggnadsugn H 402 B, H 4202 B, H 42 B, H 422 B sv-se Bruksanvisningen ska ovillkorligen läsas innan produkten installeras och tas i bruk. Därmed undviker man olyckor och    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual AEG-ELECTROLUX A2649-6GS http://sv.yourpdfguides.com/dref/602497
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för AEG- ELECTROLUX A2649-6GS. Du hittar svar på alla dina frågor i AEG-ELECTROLUX A2649-6GS    

    
        Läs mer 
    




    
        
    

    
        
        1 / 8 SPISFLÄKT SUNDA 2 / 8 S INSTALLATION Spisfläkt Sunda är avsedd för montering under, infälld eller mellan skåp. Fläkten är utrustad med Easy-Clean motorpaket, halogenlampor och metalltrådsfilter.    

    
        Läs mer 
    




    
        Gasspis. Innan du börjar använda din nya spis. Innehåll. Bästa kund!
    

    
        
        Gasspis Bästa kund! Gratulerar till ditt val av en Gorenje-spis. Du har gjort ett mycket klokt val, eftersom en spis från Gorenje förenar både ekonomi och kvalitet med en modern och genomtänkt design.    

    
        Läs mer 
    




    
        Inskrivna bak-recept
    

    
        
        Inskrivna bak-recept a. Småkakor... 2 a.1. Maryland cookies...2 b. Mjuka kakor... 3 b.1. Morotskaka...3 b.2. Socker kaka...3 b.3. Socker kaka, för större tårta...4 b.4. Nötchocklad rutor/kakor...4 b.5.    

    
        Läs mer 
    




    
        Gaggenau Bruksanvisning. Frihängande fläkt AI 480
    

    
        
        Gaggenau Bruksanvisning Frihängande fläkt AI 480  Innehåll Säkerhetsanvisningar 4 Före första användningstillfället 5 Apropå användningen 5 Detta är din nya apparat 6 Frihängande fläkt AI 480 6 Kontrollpanel    

    
        Läs mer 
    




    
        HANDBOK SPISAR 90X60
    

    
        
        HANDBOK SPISAR 90X60 TACK FÖR ATT DU VALDE VÅR PRODUKT. VI REKOMMENDERAR ATT DU LÄSER DENNA HANDBOK NOGGRANT. DEN INNEHÅLLER ALLA NÖDVÄNDIGA INSTRUKTIONER FÖR ATT SPISENS UTSEENDE OCH FUNKTIONELLA KVALITETER    

    
        Läs mer 
    




    
        Spis HCE7644.3U. [sv] Bruksanvisning
    

    
        
        Spis HCE7644.3U [sv] Bruksanvisning  ó Innehållsförteckning[sv]Bruksanvisning Viktiga säkerhetsanvisningar!...4 Felorsaker...5 Översikt...5 Skador på ugnen...6 Skador på sockellådan...6 Uppställning och    

    
        Läs mer 
    




    
        Köttfärspiroger. Fyllning. ½ gul lök. 2 krm salt
    

    
        
        Köttfärspiroger Pirogdeg 50 g matfett ¾ dl mjölk ¼ pkt jäst 1 krm salt 1 äggvita 2 ½ dl vetemjöl Fyllning ½ gul lök 150 g nötfärs 2 krm salt 2 krm svartpeppar 2 msk tomatpuré 1 vitlöksklyfta ½ dl svamp    

    
        Läs mer 
    




    
        Grillspett av struts. 4 personer
    

    
        
        21-228 Receptfoldern 2004-09-27 15.46 Sida 1 Grillspett av struts 500 600 g wokbitar av biff/filé 1 pkt bacon 8 st små tomater 12 st hela champinjoner ev gul lök 1 banan ev 1 paket strutskorv Grillolja:    

    
        Läs mer 
    




    
        Spisfläkt Trinda T Ö
    

    
        
        Spisfläkt Trinda T Ö SÄKERHETSFÖRESKRIFTER Läs noga igenom denna bruksoch monteringsanvisning, i synnerhet säkerhetsföreskrifterna, innan du installerar och börjar använda produkten. Spara bruksanvisningen    

    
        Läs mer 
    




    
        Pastasnäckor med kryddig färsfyllning
    

    
        
        Pastasnäckor med kryddig färsfyllning 12 stora pastasnäckor 2 dl krossade tomater ½ gul lök 1/4 dl parmesan 1 bit kryddstark korv Salt och peppar 2 msk olivolja 2 msk finhackad basilika 100 g nötfärs 1.    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual HUSQVARNA QSG7135X 400V http://sv.yourpdfguides.com/dref/836390
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer,    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual AEG-ELECTROLUX A2674-6GS http://sv.yourpdfguides.com/dref/602505
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för AEG- ELECTROLUX A2674-6GS. Du hittar svar på alla dina frågor i AEG-ELECTROLUX A2674-6GS    

    
        Läs mer 
    




    
        VÄRMEHÄLLAR 3113400, 3113500, 3113600, 3112800
    

    
        
        INSTRUKTIONSBOK VÄRMEHÄLLAR 3113400, 3113500, 3113600, 3112800 Värmehäll utan vulstkant Modell 3113400, 3113500, 3113600 Värmehäll med vulstkant Modell 3112800 AB Hallins Verkstäder Box 24 S-599 21 ÖDESHÖG    

    
        Läs mer 
    




    
        Gasolgrill Silverline XL med 5+1 brännare
    

    
        
        B R U K S A N V I S N I N G Gasolgrill Silverline XL med 5+1 brännare Artikelnummer 6235-1217 Läs noggrant genom bruksanvisningen och se till att grillen monteras, installeras, används och underhålls på    

    
        Läs mer 
    




    
        Matresan recept v 32 Smaka, lära och köpa närproducerat
    

    
        
        Matresan recept v 32 Smaka, lära och köpa närproducerat Örtolja Plocka bladen av en basilika (ca 3 dl), lägg dem i en matberedare eller i en skål som passar till en mixerstav. Tillsätt 1 tsk salt och 2    

    
        Läs mer 
    




    
        BRUKSANVISNING (SE) INNEHÅLLSFÖRTECKNING: 1. FUNKTIONSÖVERSIKT 2. SÄKERHETSANVISNINGAR 3. REKLAMATIONSRÄTT 1. FUNKTIONSÖVERSIKT
    

    
        
        BRUKSANVISNING (SE) INNEHÅLLSFÖRTECKNING: 1. FUNKTIONSÖVERSIKT 2. SÄKERHETSANVISNINGAR 3. REKLAMATIONSRÄTT 1. FUNKTIONSÖVERSIKT 6 Elektrisk anslutning Fläkten är dubbelisolerad så det krävs ingen jordförbindelse.    

    
        Läs mer 
    




    
        Miljövänliga husmorstips om rengöring
    

    
        
        Miljövänliga husmorstips om rengöring Tvätta vit frotté När frottéhanddukarna blivit lite solkiga: Häll 1,5 dl ättika i tvättmedlet. Vit frotté blir som ny! Göra rent grillgallret Häll ättika i en sprayflaska.    

    
        Läs mer 
    




    
        Miljövänliga husmorstips om rengöring
    

    
        
        Miljövänliga husmorstips om rengöring Tvätta vit frotté När frottéhanddukarna blivit lite solkiga: Häll 1,5 dl ättika i tvättmedlet. Vit frotté blir som ny! Göra rent grillgallret Häll ättika i en sprayflaska.    

    
        Läs mer 
    




    
        3 dagar. Ingredienser v 3. Recept. Hej! Veckans meny: Bra att ha hemma v 3. Köp gärna med fler matvaror!
    

    
        
        dagar Ingredienser v Kött/fisk Ca 600 gram laxfilé 500 gram nötfärs 500 gram hönsfärs Recept Potatis/ris/pasta 900 gram potatis förp risnudlar Hej! Välkomna till en ny vintervecka med flera goda smaker    

    
        Läs mer 
    




    
        EKC60305IW EKC60309FW EKC60309FX. SV Spis Bruksanvisning
    

    
        
        EKC60305IW EKC60309FW EKC60309FX SV Spis Bruksanvisning 2 www.electrolux.com INNEHÅLL 1. SÄKERHETSINFORMATION...3 2. SÄKERHETSFÖRESKRIFTER... 5 3. PRODUKTBESKRIVNING...7 4. INNAN MASKINEN ANVÄNDS FÖRSTA    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SMEG DRY61E-1 http://sv.yourpdfguides.com/dref/3515403
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SMEG DRY61E-1. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer,    

    
        Läs mer 
    




    
        Instruktionsbok TP11 V1.0 090101
    

    
        
        Instruktionsbok TP11 V1.0 090101 Innehållsförteckning Sidan Introduktion 3 Maskinöversikt 4 Maskinöversikt 5 Montering av filmrulle 6 Start/användning av förpackningsmaskin TP11 7 Justering av inställningar    

    
        Läs mer 
    




    
        AGA AIMS (AGA INTELLIGENT MANAGEMENT SYSTEM) ELEKTRISK SPIS MODELL EC3
    

    
        
        AGA AIMS (AGA INTELLIGENT MANAGEMENT SYSTEM) ELEKTRISK SPIS MODELL EC3 Användningsinstruktioner och tillagningsguide LÄS DENNA BRUKSANVISNING INNAN DU ANVÄNDER DIN AGASPIS För användning i sverige 12/09    

    
        Läs mer 
    




    
        ANVÄNDNING AV KYLDELEN OCH DESS FUNKTIONER
    

    
        
        ANVÄNDNING AV KYLDELEN OCH DESS FUNKTIONER För att sätta på produkten Påslagning av apparaten Sätt in stickkontakten i eluttaget. Belysningen, som är placerad under kontrollpanelen eller inuti apparaten    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruksanvisning. Glaskeramikhäll QHC745X 822 930 045-B-191205-02
    

    
        
        Bruksanvisning s Glaskeramikhäll QHC745X 822 930 045-B-191205-02 Bästa kund, läs igenom bruksanvisningen noga och spara den för senare behov. Lämna över bruksanvisningen till en eventuell ny ägare av produkten.    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SIEMENS HL24428SC
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SIEMENS HL24428SC. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
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