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1 Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SIEMENS HL654200X. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer, säkerhetsanvisningar, tillbehör etc). Detaljerade användarinstruktioner finns i bruksanvisningen Instruktionsbok Manual Bruksanvisning Användarguide Bruksanvisningar
                                            










                                            2 Utdrag ur manual: Du lär känna spisens olika delar. Steg för steg visar vi hur du ställer in spisen. Det är mycket enkelt. har testats i vårt utförlig innehållsförteckning hjälper dig att snabbt hitta det du söker. Smaklig måltid! Bruksanvisning HL X sv S Innehållsförteckning Viktigt att veta Säkerhetsanvisningar Orsaker till skador... Uppställning och anslutning.. För installatören.... Ställ upp spisen vågrätt... Din nya spis Säkerhetslås för luckan... Häll..... Ugnen Före första användningen.... Värma upp ugnen... Förrengöra tillbehör Ställa in hällen...
                                            

                                            3 .. Gör så här.... Eftervärme indikering..... Matlagningstabell Ställa in ugnen.... Inställning..... Ugnen ska stängas av automatiskt.... Ugnen ska kopplas på och stängas av automatiskt Restvärme indikering..... Snabbuppvärmning..... Inställning..... Stekautomatik..... Kärl Innehållsförteckning Förbereda maträtten..... Program Hur lång tillagningstid har maträtten?..
                                            

                                            4 Inställning Ugnen ska kopplas på och stängas av automatiskt Tips för stekautomatiken.. Helginställning..... Inställning..... Klockslag.... Inställning..... Timer Inställning..... Grundinställningar. Ändra grundinställningarna Barnspärr.... Automatisk tidsbegränsning.. Automatisk självrengöring.... Inställning
                                            

                                            5 Självrengöringen ska kopplas till och från automatiskt... När ugnen har svalnat.... Skötsel och rengöring... Rengöringsmedel... Smidigare rengöring Ta isär luckorna..... Anmärkning... Råd vid fel Innehållsförteckning Byta ugnslampa.... Byta ugnslampa.... Byta ugnstätning.... Kundtjänst... Kortfattade anvisningar. Tabeller och tips....
                                            

                                            6 .... Kakor, tårtor och småkakor..... Tips vid gräddning.. Kött, fågel, fisk..... Tips vid stekning och grillning Gratänger, varma smörgåsar.... Djupfrysta färdigrätter..... Upptining..... Torkning Konservering.. Tips för att spara energi Akrylamid i livsmedel... Provrätter Viktigt att veta Läs igenom den här bruksanvisningen noga. Det är viktigt för att du ska kunna använda hällen säkert och korrekt. Spara bruksanvisningen. Skicka med bruksan visningen om spisen byter ägare. Transportskador Kontrollera att spisen inte har några transportskador när den packats upp. Om spisen har en transportskada får den inte användas. Avyttra förpackningen på ett miljövänligt sätt. Miljövänlig avyttring ó Säkerhets anvisningar Varma ytor Denna apparat är märkt i enlighet med EG direktivet 2002/96/EG om avfall som utgörs av eller innehåller elektriska eller elektroniska produkter (waste electrical and electronic equipment WEEE). Direktivet anger ramarna för inom EU giltigt återtagande och återvinning av uttjänta enheter. Utrustningen är bara avsedd för hemanvändning. Använd spisen endast för att tillaga maträtter. d Vidrör inte de varma kokzonerna, ugnsutrymmet eller värmeelementen. Risk för brännskador! Håll alltid barn på avstånd. Öppna ugnsluckan försiktigt. Det kan komma ut het ånga. Notera restvärmeindikeringen på hällen. Den varnar för heta kokzoner. Ställ aldrig brännbara föremål på hällen eller i ugnen. Brandfara! Se till att anslutningskablar till elapparater inte kläms fast i den varma ugnsluckan, och dra dem aldrig över den varma hällen. Kablarnas isolering kan smälta. Fara för kortslutning! 5 Överhettning av olja och matfett d Olja och fett som överhettas kan lätt börja brinna. Brandfara!
                                            

                                            7 Värm aldrig upp fett eller olja utan uppsikt. Om olja självantänder, släck aldrig elden med vatten. Lägg genast på ett lock eller en tallrik. Stäng av kokzonen. Låt kärlet svalna på kokzonen. Vätska som hamnar mellan kastrullens botten och kokzonen förångas. Ångtrycket kan få kastrullen att plötsligt hoppa till. Risk för personskador! Håll kastrullbottnar och kokzoner torra. Om det finns hack, sprickor eller repor i glaskeramiken finns det risk för stötar. Stäng av spisen och använd inte hällen mer. Kontakta service. Icke fackmässiga reparationer är farliga. Risk för stötar! Endast servicetekniker som utbildats av tillverkaren får utföra reparationer. Byt aldrig ut en skadad anslutningsledning själv. Risk för stötar! Endast servicetekniker som utbildats av tillverkaren får byta ut anslutningsledningen.
                                            

                                            8 Koppla ifrån säkringen i säkringslådan om spisen är defekt. Kontakta service. Våta kastruller och kokzoner d d d Sprickor i glaskeramiken Reparationer Automatisk ugnsrengöring d Ta först bort lösa matrester, fett och steksky ur ugnen. De kan börja brinna när du slår på den automatiska ugnsrengöringen. Brandrisk! Häng aldrig brännbara material som t ex kökshanddukar på ugnsluckans handtag. Brandrisk! Under ugnsrengöringen blir enheten mycket varm på utsidan. Se till så att barnen inte kommer för nära. Rengör aldrig släppa lätt plåtar och formar med automatisk ugnsrengöring. Den höga värmen förstör beläggningen och det bildas giftiga gaser. Risk för allvarliga personskador! 6 Orsaker till skador Skador på hällen Kastruller och stekpannor som har bottnar med grov struktur repar glaskeramiken. Kontrollera dina kokkärl. Undvik torrkokning av kastruller, i synnerhet av emalj och aluminiumkastruller. Följ tillverkarens anvisningar för specialkärl. Ställ aldrig varma kärl på displayen eller på kanten. Salt, socker och sand repar glaskeramiken. Använd inte hällen som avlastnings eller arbetsyta. Om hårda eller spetsiga föremål faller på hällen kan skador uppstå. Förvara inte sådana föremål ovanför hällen. Socker och livsmedel med hög sockerhalt skadar hällen. Avlägsna genast mat som hamnat på hällen med en glasskrapa. OBS! Bladet är vasst. Aluminiumfolie eller plastkärl smälter fast på de heta kokzonerna. Ugnsfolie är inte lämpligt för hällen. Skador på ugnen Skjut inte in någon bakplåt på ugnens botten. Lägg inte aluminiumfolie på ugnens botten. Ställ inget kärl på ugnens botten. Värmen anhopas. Gräddnings och tillagningstiderna stämmer då inte och emaljen skadas. Häll inte vatten i ugnen när den är varm. Emaljen skadas. Lägg inte på för mycket frukt på plåten vid gräddning av mycket saftiga fruktkakor. Fruktsaft som droppar från bakplåten lämnar fläckar som inte kan tas bort. Använd i stället den djupare långpannan. Man får inte sätta eller ställa sig på den öppna ugnsluckan. Skador på sockellådan Lägg inga varma föremål i sockellådan. Denna kan skadas. 7 Skador på möbelfronter i närheten Låt inte ugnen svalna med öppen lucka. Även om ugnsluckan bara är lite öppen kan intilliggande skåpytor skadas med tiden. Om ugnstätningen är kraftigt nedsmutsad, kan ugnsluckan inte längre stängas ordentligt. Angränsande möbelfronter blir med tiden skadade. Håll tätningen ren. Uppställning och anslutning Elanslutning En behörig fackman måste utföra elanslutningen. Ansvarig elleverantörs föreskrifter måste följas. Om spisen ansluts på ett felaktigt sätt upphör skadegarantin att gälla. För installatören Säkerhetsföreskrifter På insta Inställningsknapp Med inställningsknappen kan man ändra alla förslags och inställningsvärden. Områden Temperaturområde i ºC max temperatur vid 3D varmluft T och pizzaläge O är 275 ºC Upptining med 20 ºC 60 ºC. Grillägen Rengöringslägen Tid Timertid Stekautomatik program Helgprogram min 23,59 h 5 sekunder 12,00 h P 01 P 24 P 25 Funktionsknappar och display Knappen Klocka j Knappen Nyckel p Knappen Timer a Knappen Info i Knappen Ugnslampa < Knappen Snabbuppvärmning Z Används för att ställa in klockslag, tillagningstid för ugnen? och färdigtid!. Används för att koppla till och stänga av barnspärren. Används för att ställa in timern. Med denna kan man läsa av information. Används för att tända och släcka lampan i ugnen. Används för att värma upp ugnen snabbt. På displayen kan man läsa av de inställda värdena. Uppvärmningskontrollen under temperatur indikeringen visar temperaturökningen eller restvärmen i ugnen. 13 Ugn Tillbehöret kan skjutas in på 5 olika falsar i ugnen. Tilbehöret kan dras ut till 2/3, utan att det välter. På så sätt kan man lätt ta ut maten ur ugnen. Tillbehör Tillbehör kan man köpa i fackhandeln eller från kundtjänst. Uppge HZ numret. Galler för kärl, kakformar, stekar, grillbitar och djupfrysta rätter. Bakplåtar av emalj HZ för kakor och småkakor. Skjut in bakplåten i ugnen till anslaget med den sluttande kanten mot ugnsluckan. Långpanna HZ för saftiga kakor, bakverk, djupfrysta maträtter och stora stekar. Den kan även användas som uppsamlingskärl för fett när man grillar direkt på gallret. Skjut in långpannan i ugnen till anslaget med den sluttande kanten mot ugnsluckan. Extratillbehör* Iläggsgaller HZ för grillrätter. Ställ alltid gallret i långpannan. Droppande fett och köttsaft fångas upp i långpannan. för kärl, kakformar, stekar, grillbitar och djupfrysta rätter. Används vid grillning i stället för grillgallret eller som stänkskydd i ugnen. Galler HZ Grillplåt HZ Extratillbehör* Pizzaplåt HZ Glasform HZ Glasform HZ Metallstekgryta HZ26000 för pizza, djupfryst och stora kakor. Djup glasform som även kan användas vid servering. för grytstekar och gratänger som du tillagar i ugnen. som passar till glaskeramikhällens ovala grytzon. Stekgrytan har emaljerad utsida och släppa lätt beläggning på insidan. för stora mängder, t.ex. flera fiskar. Grytans utsida är granitemaljerad och glaslocket är ugnssäkert. Glaslocket kan även användas som gratängform. för riktigt mjuka kakor. Den extrahöga kanten gör att det inte rinner över och ugnen förblir ren. Kakformens insida har släppa lätt beläggning. Bakstenen är perfekt för hemmagjort bröd, småbröd och pizza som ska ha knaprig botten. Bakstenen ska alltid förvärmas till rekommenderad temperatur. för tillredning av större mängder mat. gör proffslångpannan till en proffsstekgryta. Skyddsgallret fästs på ugnsluckan.
                                            

                                            9 Den gör så att småbarn inte kommer i kontakt med den heta ugnsluckan. Skyddsgallret har beställningsnummer och kan beställas via kundtjänst. Emaljerad ugnsgryta HZ Spillsäker kakform HZ26001 Baksten HZ Proffslångpanna med galler HZ Lock till proffslångpanna HZ Skyddsgaller * Du hittar ett omfattande tillbehörssortiment i till din spis i våra kataloger eller på Internet. Extratillbehören köper du hos våra återförsäljare. 15 Före första användningen I detta kapitel kan man läsa om allt man måste göra innan man lagar mat på spisen för första gången. Värm upp ugnen och rengör tillbehören. Läs säkerhetsanvisningarna i kapitlet "Viktigt att veta". Först ska man kontrollera om symbolen j och tre nollor blinkar på spisens display. Om symbolen j och tre nollor blinkar Ställ in klockan på rätt tid. 1. Tryck på knappen Klocka j. 12:00 visas och klocksymbolen j blinkar. 2. Ställ in aktuellt klockslag genom att vrida inställningsknappen. Efter några sekunder är klockslaget inställt. Nu är spisen driftklar. Värma upp ugnen Gör så här För att ta bort lukten av ny ugn värmer man upp den tomma, stängda ugnen. 1. Ställ funktionsvredet på Över /undervärme t. På displayen visas en förslagstemperatur. 2. Ställ in 240 ºC med inställningsknappen. Efter 60 minuter stänger man av ugnen med funktionsvredet. Förrengöra tillbehör Innan tillbehöret används för första gången ska man rengöra det ordentligt med varmt vatten, diskmedel och en disktrasa. 16 Ställa in hällen Gör så här Med kokzonsvreden ställer du in uppvärmningseffekten för de enskilda kokzonerna = Kokzonen av = Lägsta effektläge = Högsta effektläge Kontrollampan lyser när en kokzon är påkopplad. Kokzon med två storlekar och kokzon med oval grytzon Storleken på dessa kokzoner kan ändras. Koppla till den stora kokzonen resp. grytzonen: Vrid kokzonsvredet åt höger till läge 9 där känner du ett lätt motstånd och fortsätt till symbolen l = stor kokzon med variabel storlek eller m = oval grytzon Vrid sedan tillbaka till önskat effektläge. Återgå till den lilla kokzonen: Vrid kokzonsvredet till 0 och ställ in det igen. Observera: vrid aldrig förbi symbolen l resp. m till 0. OBS! På den lilla kokzonen med variabel storlek värmer du snabbt och lätt upp små mängder mat. Eftervärme indikering Hällen har en eftervärmeindikering för varje kokzon. Den visar vilka kokzoner som fortfarande är heta. Sålänge indikeringen lyser kan en liten maträtt hållas varm på kokzonen. Indikeringen slocknar när kokzonen svalnat tillräckligt. 17 Matlagningstabell I tabellen nedan finns några exempel. Tänk på att tillagningstiderna beror på maträttens typ, vikt och kvalitet, och att avvikelser därför är möjliga. Ställ kokzonsbrytaren på läge 9 för uppkokning och bryning. Vrid sedan tillbaka den till passande läge för fortsatt tillagning. Exempel Effektläge Smältning Uppvärmning Uppvärmning och varmhållning Ångkokning Kokning Choklad, glasyr, gelatin Smör Grönsaker (burk) Buljong Gryta, t.ex. linsgryta Fisk Ris Oskalad potatis*, skalad potatis*, grönsaker, färska*, grönsaker, djupfrysta, köttbuljong Stek, rullader Pannkaka Fiskpinnar, schnitzel Steka under lock Steka * Mineraler och vitaminer lakas lätt ur: Genom att använda lite vatten bevarar man vitaminer och mineraler. Korta tillagningstider krispiga grönsaker. 18 Ställa in ugnen Man kan ställa in ugnen på olika sätt. Stänga av ugnen manuellt Ugnen stängs av automatiskt Ugnen kopplas på och stängs av automatiskt Tabeller och tips Stäng av ugnen manuellt när rätten är färdig. Man kan lämna köket även för en längre tid. Man kan t ex ställa in maträtten i ugnen på morgonen och ställa in ugnen, så att maten är färdiglagad vid lunch. I kapitlet Tabeller och tips finns lämpliga inställningar för många rätter. Inställning 1. Välj önskad ugnsfunktion med funktionsvredet. I temperaturindikeringen visas ett förslagsvärde för ugnsfunktionen. Exempel: Över /undervärme 190 ºC 2. Ställ in temperatur eller grilläge med inställ ningsknappen. Stänga av Ändra inställning Stäng av med funktionsvredet när rätten är färdig. Temperatur eller grilläge kan ändras när som helst. 19 Grill, liten grillyta V Grillelementets mittersta del kopplas till. Ställ funktionsvredet på Grill, stor grillyta x. Vrid inställningsknappen förbi grilläge 1. Indikeringen ändras till Grill, liten grillyta V och grilläge 3. Ställ in önskat läge med inställningsknappen. Uppvärmningskontrollen visar temperaturökningen i ugnen. När alla fälten är fyllda, ställer man in maträtten i ugnen. Vid grillning visas inte uppvärmningskontrollen. Med knappen Info i kan du kontrollera den aktuella uppvärmningstemperaturen. Ugnens termiska tröghet gör att den temperatur som visas kan avvika från den faktiska ugnstemperaturen. Uppvärmningskontroll Ugnen ska stängas av automatiskt 1. Välj önskad ugnsfunktion med funktionsvredet. I temperaturindikeringen visas ett förslagsvärde för ugnsfunktionen. Exempel: Över /undervärme 190 ºC, tillagningstid: 45 minuter 2. Ställ in temperatur eller grilläge med inställ ningsknappen Tryck på knappen Klocka j. Symbolen Tillagningstid? blinkar. 4. Ställ in tillagningstiden genom att vrida på inställningsknappen. Efter några sekunder startar ugnen. Symbolen? lyser på displayen. Tillagningstiden har löpt ut Ändra inställning Avbryta inställning Läsa av inställningar En signal ljuder. Ugnen stängs av. Stäng av med funktionsvredet. Tryck på knappen Klocka j. Ändra tillagningstiden genom att vrida på inställningsknappen. Stäng av med funktionsvredet. Läsa av färdigtiden! eller klockslaget j: Tryck på knappen Klocka j tills respektive symbol visas.
                                            

                                            10 Värdet visas under några sekunder. 21 Ugnen ska kopplas på och stängas av automatiskt Tänk på att känsliga livsmedel inte får stå länge i ugnen. Exempel: Klockan är 10:45. Maträtten tar 45 minuter att tillaga och ska vara klar 12: Välj önskad ugnsfunktion med funktionsvredet. I temperaturindikeringen visas ett förslagsvärde för ugnsfunktionen. 2. Ställ in temperatur eller grilläge med inställ ningsknappen. 3. Tryck på knappen Klocka j. Symbolen Tillagningstid? blinkar Ställ in tillagningstiden genom att vrida på inställningsknappen. 5. Tryck på knappen Klocka j tills symbolen Färdigtid! blinkar. På displayen visas klockslaget när maträtten är klar. 6. Förskjut färdigtiden till ett senare tillfälle med inställningsknappen. Inställningen utförs efter några sekunder. På displayen visas färdigtiden tills ugnen startas. Tillagningstiden har löpt ut OBS! En signal ljuder. Ugnen stängs av. Stäng av med funktionsvredet. Så länge en symbol blinkar kan man göra ändringar. När symbolen lyser har inställningen utförts. Under tiden innan inställningen utförts kan man göra ändringar. Läs mer om detta i kapitlet Grundinställningar. 23 Restvärme indikering När man kopplar ifrån ugnen, kan man läsa av rest värmen i ugnen på uppvärmningskontrollen. När alla fält är fyllda har ugnen uppnått en temperatur på ca 300 ºC. Om temperaturen sjunkit till ca 60 ºC, slocknar upp värmningskontrollen. Utnyttja restvärmen Med restvärmen kan man hålla mat varm i ugnen. Vid rätter med längre tillagningstider kan man stänga av ugnen 5 10 minuter tidigare. Rätten blir färdig tillagad med restvärmen. På så sätt sparar man energi. Snabbuppvärmning Med denna funktion värmer man upp ugnen extra snabbt. Lämpliga ugnsfunktioner t = Över /undervärme T = 3D varmluft O = Varmluft Intensiv / Pizzaläge R = Varmluftsgrillning Inställning Ställ först in ugnen. Tryck sedan på knappen Snabbuppvärmning Z. På displayen lyser symbolen Z. Ugnen värms upp. Fälten för uppvärmningskontrollen fylls i. Snabbuppvärmningen avslutad Avbryta snabbuppvärmningen En kort signal ljuder. Symbolen Z slocknar. Ställ in maträtten i ugnen. Tryck på knappen Snabbuppvärmning. Symbolen slocknar. Snabbuppvärmningen avbryts. 24 Anmärkning Om man byter ugnsfunktion, avbryts snabbuppvärmningen. Snabbuppvärmning fungerar inte om den inställda temperaturen ligger under 100 ºC. Om ugnstemperaturen endast är en aning lägre än den inställda temperaturen behövs ingen snabbuppvärmning. Den kopplas inte till. Under snabbuppvärmningen kan man läsa av den aktuella uppvärmningstemperaturen med knappen Info i. Stekautomatik Med stekautomatiken är det lätt att lyckas med stekar och grytor. Man slipper ösa och vända köttet och ugnen förblir ren. Kärl Lämpliga kärl Stekautomatiken passar endast för stekning i slutna kärl. Använd endast stekgrytor med passande lock. Använd värmebeständiga kärl (upp till 300 ºC) i glas eller glaskeramik. Vid stekgrytor av emaljbelagt stål, gjutjärn eller av pressgjutet aluminium måste man tillsätta mera vätska. Maten steks kraftigare. Observera kärltillverkarens anvisningar. Stekgrytor av rostfritt stål är endast lämpliga i begränsad utsträckning. Maten bryns inte lika kraftigt och köttet blir inte lika väl genomstekt. Olämpliga kärl Kärlet storlek Kärl av ljust blankt aluminium, oglaserat lergods och tillagningskärl med plasthandtag. Köttet ska täcka kärlets botten till två tredjedelar. På så sätt får du fin steksky. Avståndet mellan kött och lock måste vara till minst 3 cm. Köttet kan svälla under stekningen. 25 Förbereda maträtten Välj ett lämpligt kärl. Väg det färska eller frysta köttet, fisken eller grönsakerna. Viktuppgiften behövs för inställningen. Lägg på ett lock på kärlet. Placera kärlet på gallret på fals 2. Kött Tillsätt vätska i det tomma kärlet om så anges i stektabellen. Kärlets botten måste täckas av vätskan. Tärna köttet, lägg det i kärlet och lägg på ett lock. Fisk Rensa fisken, droppa citron på den och salta som vanligt. Ångkokt fisk: Häll ½ cm vätska, t ex vin eller citronsaft i kärlet. Stekt fisk: Vänd fisken i mjöl och pensla den med smält smör. Observera: Fisk blir bäst om den läggs med ryggsidan uppåt i kärlet. Gryta Kombinera gärna olika köttsorter och färska grönsaker. Skär köttet i lagom stora bitar. Bitar av kyckling behöver inte skäras ner. Tillsätt samma eller dubbel mängd grönsaker. Exempel: Till 0,5 kg kött går det åt mellan 0,5 kg och 1 kg färska grönsaker. 26 Program färska Nötstek Rostbiff Rostbiff, engelsk Fläskstek Knaprig stek Kalvstek Lammfiol Fågel Fågellår Kalkonbröst Får, hjort Kassler, rådjur, småvilt Köttfärs Grytor Fisk, ångkokt Fisk, stekt Maträtter Maträtter Lämpligt för Ställ alltid in maträtten i kall ugn. Program nummer Program nummer Vikt område 0,5 3,0 kg 0,5 2,5 kg 0,5 2,5 kg 0,5 3,0 kg 0,5 2,0 kg 0,5 2,5 kg 0,5 2,5 kg 0,5 2,5 kg 0,3 1,5 kg 0,5 2,5 kg 0,5 2,5 kg 0,5 3,0 kg 0,3 3,0 kg 0,3 3,0 kg 0,3 1,5 kg 0,5 1,5 kg Vikt område 0,5 2,0 kg 0,5 2,0 kg 0,5 2,0 kg 0,5 2,0 kg 0,5 2,0 kg Tillsätta vätska ja nej nej ja nej ja ja nej nej ja ja ja nej ja ja nej Tillsätta vätska ja nej ja ja ja Högrev, bog, lår, surstek Rostbiff, högrev Rostbiff, högrev Revbensspjäll, bog, lår, fransyska, helgskinka Bogblad med svål, sidfläsk Bog, lägg, fransyska, innanlår, fylld kalvbringa Lårstek utan ben Kyckling, anka, gås, liten kalkon Kyckling, kalkon, ank, gåslår Kalkonbröst, kalkonstek Bog, hals, bringa Rådjursstek, harstek Köttfärslimpa Rullader, köttgryta med grönsaker, gulasch Forell, gös, karp, hel stor torsk Forell, gös, karp, hel stor torsk Lämpligt för Högrev, bog, lår Rostbiff, högrev Revbensspjäll, bog, lår, fransyska, helgskinka Bog, lägg, fransyska, innanlår, fylld kalvbringa Lårstek utan ben frysta* Nötstek Rostbiff Fläskstek Kalvstek Lammfiol 27 Maträtter frysta* Fågellår Lämpligt för Kyckling, kalkon, ank, gåslår Bog, hals, bringa Rådjursstek, harstek Program nummer Vikt område 0,3 1,5 kg 0,5 2,0 kg 0,5 2,0 kg Tillsätta vätska nej ja ja Får, hjort Rådjur, småvilt * Observera! Om man tillagar fryst kött, går det inte att förskjuta färdigtiden till senare.
                                            

                                            11 Köttet tinar upp under väntetiden. Hur lång tillagningstid har maträtten? Ställ in enligt beskrivningen under punkt 1 till 4 för att ta reda på hur lång tid maträtten tillagas. Tillagningstiden visas på displayen. Avbryta program: Stäng av med funktionsvredet. Inställning 1. Välj ett lämpligt program i tillagningstabellen. 2. Vrid funktionsvredet tills "P" blinkar i temperaturindikeringen. Exempel: Rostbiff, genomstekt, 1,2 kg 3. Ställ in önskat programnummer med inställningsknappen. Efter det att programmet har valts, visas ett förslagsvärde för vikten Ställ in vikten med inställningsknappen. Efter några sekunder startar ugnen. Tillagningstiden räknas ner på displayen. Tillagningstiden har löpt ut Avbryta program En signal ljuder. Ugnen stängs av. Stäng av med funktionsvredet. Stäng av med funktionsvredet. Ugnen ska kopplas på och stängas av automatiskt 1. Välj ett lämpligt program i tillagningstabellen. 2. Vrid funktionsvredet tills "P" blinkar i temperaturindikeringen. Använd bara färskt kött eller färsk fisk. Låt inte maten stå för länge i ugnen. Kött och fisk är känsliga matvaror. Exempel: Rostbiff, genomstekt, 1,2 kg, program 02, maträtten ska vara klar kl 12: Ställ in önskat programnummer med inställningsknappen. Efter det att programmet har valts, visas ett förslagsvärde för vikten Ställ in vikten med inställningsknappen. 5. Tryck på knappen Klocka j tills symbolen Färdigtid! blinkar. På displayen visas klockslaget när maträtten är klar. 6. Förskjut färdigtiden till ett senare tillfälle med inställningsknappen. Inställningen utförs efter några sekunder. På displayen visas färdigtiden. Symbolen Färdigtid! lyser. Ugnen startar vid rätt klockslag. Tillagningstiden har löpt ut OBS! En signal ljuder. Ugnen stängs av. Stäng av med funktionsvredet. På displayen räknas timertiden ner. Läsa av den återstående tillagningstiden?, färdigtiden! eller klockslaget j: Tryck på knappen Klocka j tills respektive symbol visas. Läsa av vikten: Tryck på knappen Info i. 30 Tips för stekautomatiken Vikten på steken eller fågeln ligger utanför det angivna viktområdet Stekningen är bra, men skyn är för mörk Stekningen är bra, men skyn är för ljus och vattnig Steken är för torr på ovansidan Under stekningen luktar det bränt, men steken ser bra ut Tillaga djupfryst kött Viktområdet har begränsats medvetet. Det finns sällan tillräckligt stora stekgrytor för mycket stora stekar. Tillaga stora stekar med över /undervärme t eller varmluftsgrillning R. Välj ett mindre kärl och tillsätt mer värska. Välj ett större kärl och tillsätt mindre vätska. Använd ett kärl med tättslutande lock. Magert kött blir saftigare, om man lägger på remsor av fläsk. Locket på stekgrytan sluter inte tätt. Eller också har köttet svällt och lyft locket. Använd alltid ett passande lock. Se till att det är minst 3 cm mellan köttet och locket. Krydda det frusna köttet på samma sätt som färskt kött. Observera: Det går inte att förskjuta färdigtiden till senare om köttet är fryst. Köttet tinar upp under väntetiden. Låren måste vara ungefär lika stora. Ställ in vikten på det tyngsta låret. Exempel: Två kalkonlår på 1,4 och 1,5 kg. Ställ in 1,5 kg. Fiskarna måste vara ungefär lika stora. Ställ in den totala vikten. Exempel: Två foreller på 0,6 och 0,5 kg. Ställ in 1,1 kg. Stekautomatiken är inte lämplig för fylld fågel. Fylld fågel tillagas bäst utan lock på gallret. Se tabellen för fågel. Varva köttbitarna utefter kärlets kanter nästa gång. Lägg grönsakerna i mitten. Ställ in köttvikten vid tillagning av grytor. Då blir grönsakerna krispiga. Om grönsakerna ska vara mjukare, ställer man in den totala vikten för grönsakerna och köttet. Endast hårda grönsaker, t ex morötter, gröna bönor, vitkål, selleri och potatis är lämpliga för detta. Ju finare man skär grönsakerna, desto mjukare blir de. För att grönsakerna inte ska bli för hårt stekta, ska man se till att de täcks av vätska. Om man vill steka flera kyckling eller fågellår samtidigt Ångkoka eller steka flera fiskar samtidigt Tillaga fylld fågel Köttet i grytan har för svag stekyta Grönsakerna i grytan är för hårda Om man vill tillaga vegetariska grytor 31 Tillagning i stekgryta av rostfritt stål Kärl av rostfritt stål kan endast användas begränsat. Den blanka ytan reflekterar värmestrålningen kraftigt. Stekytan blir sämre och köttet blir inte lika genomstekt. Om man använder en stekgryta av rostfritt stål: Ta av locket när programmet löpt ut. Eftergrilla köttet med grilläge 3 x ytterligare 8 till 10 minuter. Helginställning Med helginställningen hålls ugnen under 73 timmar med Över och undervärme på t temperaturen 85 ºC. Under denna tid kan man hålla maträtter varma i ugnen utan att man behöver koppla till eller stänga av ugnen. Inställning 1. Ställ funktionsvredet på P. P blinkar på displayen. 2. Ställ in programmet P25 med inställningsknappen. När symbolen P lyser har inställningen utförts. På displayen visas hur tiden räknas ned. Ugnen stängs av automatiskt efter 73 timmar. Programmet är avslutat En signal ljuder. Symbolen Tillagningstid? blinkar. När klocktiden visas igen, stäng av med funktionsvredet. Stäng av med funktionsvredet. Efter starten är knapparna spärrade. Avläsningar eller ändringar kan inte göras. Ugnslampan lyser under hela tillagningstiden. Radera program Anmärkning 32 Klockslag Efter den första anslutningen eller efter ett strömavbrott blinkar symbolen j och tre nollor på displayen. Ställ in klockan på rätt tid. Funktionsvredet måste vara frånkopplat. Inställning 1. Tryck på knappen Klocka j. På displayen visas Kl och symbolen j blinkar.
                                            

                                            12 Exempel: Kl 13:00 2. Ställ in aktuellt klockslag genom att vrida inställningsknappen. Efter några sekunder är klockslaget inställt. Symbolen j slocknar. Ändra t ex från sommartid till vintertid Koppla bort klockan Tryck på knappen Klocka j och ändra klockslaget med inställningsknappen. Det går att koppla bort klockan. För att göra detta måste man ändra grundinställningen. Hur man gör detta, beskrivs i kapitlet Grundinställningar. 33 Timer Timern kan även användas som äggklocka. Den går oberoende av ugnen. Timern har en särskild signal. Det går även att ställa in timern när barnspärren är aktiv. Inställning 1. Tryck på knappen Timer a. Symbolen a blinkar. Exempel: 20 minuter 2. Ställ in timertiden med inställningsknappen. Timern startar efter några sekunder. Symbolen a lyser på displayen. Tiden räknas ner synligt. När tiden löpt ut Ändra timertid Radera inställning En signal ljuder. Tryck på knappen Timer a. Timer indikeringen slocknar. Tryck på knappen Timer a 3x. Tryck på knappen Timer a. Vrid på inställningsknappen tills indikeringen visar noll. 34 Timern och tillagningstiden räknas ner samtidigt Symbolerna lyser. Timertiden räknas ner synligt på displayen. Läsa av återstående tillagningstid?, färdigtid! eller klockslag j: Tryck på knappen Klocka j tills respektive symbol visas. Värdet visas på displayen i några sekunder. Grundinställningar Ugnen har olika grundinställningar. Man kan ändra grundinställningarna för klockslag, signallängd och överföringstid för inställning. Grundinställning Klocka j 1 = Klockan visas Signallängd a 1 = ca 10 sek Funktion Visa klockan Ändra till Klocka 0 = Klockan bortkopplad* Signallängd 2 = ca 1 min 3 = ca 4 min Överföringstid 1 = kort 3 = lång Signal efter det att en inställd tillagningstid eller timertid löpt ut Väntetid mellan inställningslägena, tills inställningen utförts Överföringstid? 2 = medel * Undantag: Klockslaget visas, så länge som restvärme indikeras. 35 Ändra grundin ställningarna 1. Tryck på knappen Klocka j och knappen p samtidigt, tills 1 visas på displayen. Det är grundinställningen för visning av klockan. Inget driftsätt får vara inställt. Exempel: Koppla bort klockan 2. Ändra grundinställningen med inställningsknappen. 3. Bekräfta med knappen Klocka går det även att ändra ugnen Funktionsvredet måste vara dröjer ca 4 sekunder. Tryck på knappen Nyckel p tills symbolen p  slocknar. Nu kan man ställa in ugnen på från stekning, grillning eller bakning bränns bort. Man kan välja mellan tre blir mycket het på utsidan. Se till att ugnens framsida inte blockeras. Håll barn på är inte att flytta låshaken för hand. Ugnslampan kan inte tändas under matrester, fett och steksky kan börja brinna. ugnsluckan och ugnens kanter vid några sekunder börjar självrengöringen. Rengöringstiden har löpt ut Symbolen S lyser En signal ljuder. Symbolen! blinkar. Ugnen är mycket varm och är låst för din säkerhet. Först när symbolen S slocknar, kan man öppna ugnsluckan. Stäng först då av med funktionsvredet. Läsa av återstående tillagningstid? eller färdigtid!: Tryck på knappen Klocka j tills respektive symbol visas. Läsa av tillagningstid och färdigtid 39 Självrengöringen ska kopplas till och från automatiskt På detta sätt kan du t ex använda den billigare nattströmmen. Exempel: Rengöringsläge 3Självrengöringen ska vara klar Ställ funktionsvredet på * Tryck på knappen Klocka j tills symbolen Färdigtid! blinkar. På displayen ser man när självrengöringen är klar Förskjut färdigtiden till ett senare tillfälle med inställningsknappen. Självrengöringen kopplas till och stängs av vid rätt tidpunkt. Efter starten visas det aktuella klockslaget igen. Rengöringstiden har löpt ut Avbryta inställning Anmärkning En signal ljuder. Symbolen! blinkar. Stäng av med funktionsvredet. Stäng av med funktionsvredet. Efter det att rengöringen har startats kan rengöringsläget inte längre ändras. När ugnen har svalnat Övrigt Torka ur den återstående askan ur ugnen med en fuktig trasa. Vid normal användning räcker det att rengöra ugnen var annan, var tredje månad. För en rengöring behövs endast ca 2,5 4,7 kilowatt timmar. Den värmebeständiga specialemaljen och de blanka delarna i ugnen kan med tiden bli matta eller missfärgas. Det är normalt och påverkar inte funktionen. Behandla inte sådana missfärgningar med hårda skursvampar eller skarpa rengöringsmedel. 41 Skötsel och rengöring Använd inte högtryckstvätt eller ångtvätt. Använd aldrig kraftiga eller skurande rengöringsmedel. Rengöringsmedel Produktens utsida Häll Vatten och diskmedel, torka torrt med mjuk trasa. Skötsel: Skydds och rengöringsmedel för glaskeramik. Rengöring: t. ex. CERA CLEN, cera fix, Sidol för Ceran + stål, vattenfläckar går även att ta bort med citron eller ättika. Hällen ska vara kall eller ljummen vid rengöring. Använd aldrig ugnsrengöring eller fläckborttagningsmedel. Rakbladsskrapa för hårt sittande smuts: Lossa skyddet och rengör bara med bladet. Varning! Bladet är mycket vasst. Risk för personskador! Sätt tillbaka skyddet efter rengöringen. Byt alltid trasiga blad direkt. Varmt vatten och diskmedel. Rengör aldrig med rakbladsskrapa, citron eller ättika. Varmt vatten och diskmedel eller ättikslösning. Hårt sittande smuts: Använd bara ugnsrengöringsmedel i kall ugn. Använd helst den automatiska självrengöringen. Ugnslampans täckglas Tätning Luckor Säkerhetslås för luckan Sockellåda Tillbehör Varmt vatten och diskmedel.
                                            

                                            13 Varmt vatten och diskmedel. Glasrengöring Varmt vatten och diskmedel. Varmt vatten och diskmedel. Blötlägg i varmt vatten och diskmedel. Rengör med diskborste eller svamp. d Hällinfattningen Ugn 42 Smidigare rengöring Haka av ugnsluckan Det går lättare att göra rent ugnen om du slår på ugnsbelysningen med knappen < och tar av ugnsluckan. Ugnsluckan kan enkelt hakas av. 1. Öppna ugnsluckan helt och hållet. 2. Lås upp de båda spärrarna till vänster och höger. 3. Vinkla ugnsluckan en aning. Fatta tag till vänster och höger med båda händerna. Stäng luckan en aning och dra ut den. Var försiktig när du tar ut ugnsluckan så att du inte tar tag i gångjärnet. Skaderisk! Ugnsluckan monteras tillbaka efter rengöringen i omvänd ordningsföljd mot demonteringen. Ta isär luckorna Ta isär luckan Du kan ta bort glasen i ugnsluckan så att det går lättare att rengöra. 1. Ta loss ugnsluckan och lägg den med handtaget ned på en handduk. 2. Skruva bort skyddet upptill på ugnsluckan. Lossa skruvarna till vänster och höger. (Bild A) Lyft och dra ut den översta glasrutan. (Bild B) 4. Skruva loss klammorna till vänster och höger och ta bort dem. (Bild C) Ta ut glasrutan. 5. Tätningen nedtill på skivan kan tas bort för rengöring. Haka ur tätningen till vänster och höger. Rengör glasrutorna med glasrengöring och en mjuk trasa. Sätta ihop luckan Innan du skjuter i skivan ska tätningen sättas tillbaka längst ned på skivan. Se till så att texten "Right above" ned till vänster är upp och ned. 1. Skjut i glasrutan snett bakåt. (Bild D) Sätt tillbaka klammorna och skruva fast dem igen. (Bild E) 3. Skjut i den översta glasrutan snett bakåt. 4. Sätt tillbaka skyddet och skruva fast det. 5. Sätt tillbaka ugnsluckan. Ugnen får inte användas igen förrän du kontrollerat att glasrutorna sitter rätt. Anmärkning Metallskimrande missfärgningar på hällen: Uppstår på grund av fel rengöringsmedel eller kokkärlens nötning. De är mycket svåra att få bort. Försök med Stahl Fix eller Sidol för Ceran + stål. Emaljen i ugnen bränns in vid mycket höga tempe raturer. Det kan ge mindre färgavvikelser. Det är normalt och påverkar inte funktionen. Behandla aldrig sådana missfärgningar med hårda skursvampar eller kraftiga rengöringsmedel. Kanterna på tunna plåtar kan inte emaljeras helt och hållet. Därför kan de vara skrovliga. Rostskyddet fungerar. Råd vid fel Om ett fel uppstår är det oftast bara en småsak som behöver åtgärdas. Börja därför alltid med att kontrollera följande innan du kontaktar service: Fel Ugnen fungerar inte. Klockdisplayen blinkar. Möjlig orsak Defekt säkring. Strömavbrott. Anmärkning/Åtgärd Kontrollera i säkringslådan att säkringen är hel. Ställ in tiden igen. 45 Fel Möjlig orsak Anmärkning/Åtgärd Stäng av med funktionsvredet. Ställ in klockan och starta självrengöringen igen. Om du inte vill upprepa självrengöringen igen, väntar du tills ugnstemperaturen har sjunkit till under 300 ºC. Vrid runt funktionsvredet ett par gånger. Ugnsluckan kan inte öppnas. Strömavbrott. Funktionsvredet står på * och tre nollor blinkar på displayen. Ugnen värms inte upp eller så går det inte att ställa in den ugnsinställning du har valt. Ugnen värms inte upp. I temperaturindikeringen visas en kvadrat. Damm på kontakterna. Ugnen är i demonstrationsläget. Koppla ifrån säkringen i säkringslådan. Vänta ca 20 sekunder. Koppla till säkringen igen. Tryck nu inom 2 minuter på knappen för snabbupp värmning i 6 sekunder tills kvadraten på displayen försvinner. Stäng av med funktionsvredet. På klockdisplayen visas "5". Den automatiska tidsbegränsningen har aktiverats. Felmeddelandet "Er 1" eller Temperatursensorn har "Er 4" visas på klockdisplayen. gått sönder. Felmeddelandet "Er 2" visas på klockdisplayen. Felmeddelandet "Er 6" visas på klockdisplayen. Du har ställt in självrengöringen. Ugnsluckan kan inte öppnas. Felmeddelandet "Er 7" visas på klockdisplayen. På klockdisplayen visas felmeddelandet "Er 11". Felaktig nätanslutning. Kontakta service. Koppla ifrån säkringen i säkringslådan och se till att anslutningen utförs korrekt. Stäng av med funktionsvredet och kontakta service. Alla andra ugnsfunktioner kan användas. Kontakta service. Ugnsluckans spärr är defekt. Ugnsluckans upplåsning är defekt. Antingen har en knapp tryckts in för länge, eller också har den fastnat. Tryck en gång på varje knapp. Om felmeddelandet kvarstår, kontakta service. Reparationer får endast utföras av utbildade servicetekniker. Om reparationen inte utförs fackmässigt kan allvarliga skador uppstå. 46 Byta ugnslampa Om ugnslampan är trasig måste den bytas. Värmebeständiga lampor på 40 watt kan du köpa via kundtjänst eller i fackhandeln. Använd endast dessa lampor. 1. Koppla ifrån ugnssäkringen i säkringslådan. 2. Lägg en kökshandduk i den kalla ugnen för att undvika skador. 3. Ta loss lampglaset. Tryck metalldelen bakåt med tummen. Bild A. Gör så här 4. Skruva ut lampan och byt ut den mot samma lamptyp. Bild B. 5. Sätt fast lampglaset igen. Sätt in det på ena sidan och tryck fast det på andra sidan. Glaset hakar då fast i rätt läge. 6. Ta ut kökshandduken och koppla till säkringen igen. 47 Byta ugnslampa Om ugnslampan är trasig måste den bytas. Värmebeständiga lampor på 25 watt kan du köpa via kundtjänst eller i fackhandeln. Använd endast dessa lampor. 1. Koppla ifrån ugnssäkringen i säkringslådan. 2. Lägg en kökshandduk i den kalla ugnen för att undvika skador. 3. Ta loss lampglaset. Öppna lampglaset nedtill med handen. Bild A. Om lampglaset är svårt att få bort kan du använda en sked till hjälp. Gör så här 4. Skruva ut lampan och byt ut den mot samma lamptyp.
                                            

                                            14 Bild B. 5. Sätt fast lampglaset igen. Kontrollera att att lampglasets välvning sitter till höger. Sätt i glaset upptill och tryck fast det ordentligt nedtill. Bild C. Glaset hakar då fast i rätt läge. 6. Ta ut kökshandduken och koppla till säkringen igen. Byta lampglas Byt lampglaset om det är trasigt. Lampglas beställer du hos service. Ange E numret och FD numret för spisen. 48 Byta ugnstätning Om ugnstätningen är defekt måste den bytas av en fackman från kundservice. En defekt ugnstätning kan medföra stora energiförluster. Angränsande skåpytor kan skadas. Kundtjänst Om spisen måste repareras hjälper vår kundtjänst dig gärna. Adress och telefonnummer till närmaste serviceverkstad finns i telefonkatalogen. Även de angivna kundtjänstcentrumen kan hjälpa dig att hitta en lokal serviceverkstad. E nummer och FD nummer Ange produktens E nummer och FD nummer vid kontakt med kundtjänst. Typskylten med numren sitter till höger, på sidan av ugnsluckan. För att man slippa leta länge vid en störning, kan det vara en god idé att skriva upp numren här på en gång. E nr Service % FD nr 49 Kortfattade anvisningar Här finns en kort sammanfattning av ugnsinställningarna. I bruksanvisningens enskilda kapitel förklaras utförligt hur inställningarna görs. Ställa in klocktid, t.ex. efter strömavbrott j och 0:00 blinkar. 1. Tryck på knappen Klocka j. 2. Ställ in klocktiden med inställningsknappen. Ställa in ugnen 1. Ställ in ugnsfunktion med funktionsvredet. 2. Ställ in temperaturen eller grilläget med inställningsknappen. Stänga av: Stäng av med funktionsvredet. Ugnen ska stängas av automatiskt Ställ in enligt tidigare beskrivning. 3. Tryck på knappen Klocka j. Symbolen Tillagningstid? blinkar. 4. Ställ in tillagningstiden med inställningsknappen. Ugnen kopplas på och stängs av automatiskt Ställ in enligt tidigare beskrivning. 5. Tryck på knappen Klocka j tills symbolen Färdigtid! blinkar. blinkar. 6. Med inställningsknappen förskjuter man färdigtiden till ett senare tillfälle. Snabbuppvärmning Lämplig för t T O R Ställa in ugnen. Tryck på knappen Snabbuppvärmning. Ställa in stekautomatik 1. Välj program ut stekautomatiktabellen. 2. Ställ funktionsvredet på P. 3. Ställ in programnumret med inställningsknappen. 4. När kg blinkar i indikeringen ställer du in vikten med inställningsknappen. 50 Programmet ska kopplas på och stängas av automatiskt Ställ in enligt tidigare beskrivning. 5. Tryck på knappen Klocka j tills symbolen Färdigtid! blinkar. 6. Med inställningsknappen förskjuter man färdigtiden till ett senare tillfälle. Ställa in självrengöring Självrengöringen ska kopplas till och från automatiskt 1. Ställ funktionsvredet på Självrengöring *. in enligt tidigare beskrivning. 3. Tryck på knappen Klocka j tills symbolen Färdigtid! blinkar. 4. Med inställningsknappen förskjuter man färdigtiden till ett senare tillfälle. Ställ in timern Helgkoppling Barnspärr 1. Tryck på knappen Timer a. 2. Ställ in timertiden med inställningsknappen. 1. Ställ funktionsvredet på P. 2. Ställ in program P 25 med inställningsprogrammet. Tryck på knappen Nyckel p tills symbolen p visas. Kontrollera, ändra eller radera Läs av inställningen Tillagningstid?, Färdigtid!, Klocktid j: Tryck på knappen Klocka j tills respektive symbol visas. Vikt vid stekautomatik: Tryck på knappen Info. Ändra efter start Temperatur eller grilläge: Alltid möjligt. Tillagningstid: Tryck på knappen Klocka j. Ändra tillagningstiden med inställningsknappen. Ändra före start Radera inställning Ändra timer eller klocktid Radera timertid Radera signal Alla inställningar kan ändras före start. Stäng av funktionsvredet. Tryck på knappen Timer a eller knappen Klocka j. Ändra tidsinställningen med inställningsknappen. Tryck på knappen Timer a 3 gånger. Timertid har gått ut. Tryck på knappen Timer a. Tillagningstid har gått ut: Stäng av med funktionsvredet. 51 Tabeller och tips Här hittar du ett urval rätter och de bästa inställningarna för dem. Här kan du se vilken ugnsfunktion och temperatur som passar bäst för den maträtt du vill tillaga, vilket tillbehör som är lämpligast att använda och på vilken fals rätten ska tillagas. Du får många tips på kärl och tillredning, och hjälp till enklare felsökning och åtgärder, om något skulle bli fel någon gång. Kakor, tårtor och småkakor Gräddning på en fals Bakformar Använd över och undervärme när du gräddar kakor på en fals t. Då lyckas du bäst med kakan. Mörka bakformar av metall fungerar bäst. Använder du ljusa, tunna bakformar av metall eller glasformar, så förlängs gräddningstiden och kakan blir inte lika jämnt gräddad. Ställ alltid kakformen på gallret. Om man gräddar i 3 avlånga formar samtidigt, ska dessa ställas på gallren som bilden visar. Tabeller Tabellen gäller för mat som ställs in i kall ugn. På så vis sparar du energi. Om ugnen förvärms, förkortas de angivna gräddningstiderna med 5 till 10 minuter. I tabellerna hittar man den optimala ugnsfunktionen för olika kakor, och bakverk. Temperatur och tillagningstid beror på smetens/degens mängd och konsistens. Därför anges cirkavärden i tabellerna. Försök först med det lägre värdet. En lägre temperatur ger en jämnare gräddning. Om det behövs ställer man in ett högre värde nästa gång. 52 Ytterligare information finns under "Tips vid bakning" i anslutning till tabellerna. Kakor i form Form på gallret Fals Ugns Tempera funktion tur ºC t T t T t t t t t Tillagnings tid i minuter Sockerkaka, enkel Sockerkaks /krans / avlång form 3 avlånga formar* Sockerkaks /krans / avlång form 3 avlånga formar* Kakform med löstagbar botten Pajform Kakform med löstagbar botten Mörk kakform med löstagbar botten Kakform med löstagbar botten/ sockerkaksform Kakform med löstagbar botten Sockerkaka, fin (t ex sandkaka) Mördegsbotten med kant Tårtbotten (sockerkaka) Tårtbotten av sockerkakssmet Fruktkaka eller cheese cake, mördeg** Fin fruktkaka, av sockerkakssmet Kryddade bakverk** (t ex quiche/lökpaj) * 1 t Kontrollera att de avlånga formarna står korrekt.
                                            

                                            15 Powered by TCPDF (  Extra galler finns att köpa som extra tillbehör i fackhandeln. ** Låt kakor svalna ca 20 minuter i ugnen. Kakor på plåt Sockerkakssmet eller jäsdeg med torr fyllning (t ex kakor i form) Sockerkakssmet eller jäsdeg med saftig fyllning (frukt) Rulltårta (förvärm ugnen) Vetelängd med 500 g mjöl Plåt Plåt + Långpanna* Plåt Plåt + Långpanna* Långpanna Plåt Fals Ugns funktion t T t T t t Temperatur ºC Tillagningstid i minuter Kakor på plåt Stollen med 500 g mjöl Tysk stollen med 1 kg mjöl Strudel Pizza Långpanna Långpanna Långpanna Plåt Plåt + Långpanna* Fals Ugns Temperatur funktion ºC t t t t T Tillagningstid i minuter * Skjut alltid in långpannan över plåten vid gräddning på två falsar. Fals Långpanna Långpanna Plåt Plåt + Långpanna** Ugns funktion t t t T Tempera tur ºC Tillagningstid i minuter Bröd och småfranska Matbröd (bakat med jäst) med 1,2 kg mjöl* (förvärm ugnen) Surdegsbröd med 1,2 kg mjöl* (förvärm ugnen) Småfranska (förvärm ugnen) * Häll aldrig vatten direkt i ugnen när den är varm. ** Skjut alltid in långpannan över plåten vid gräddning på två falsar. Småkakor Småkakor Plåt Plåt + långpanna* 2 plåtar + långpanna** Plåt Plåt Plåt Plåt + långpanna* 2 plåtar + långpanna** Fals Ugns funktion t T T T t t T T Temperatur ºC Tillagningstid i minuter Maräng Petit chou Nötkakor 54 Småkakor Smördeg Plåt Plåt + långpanna* 2 plåtar + långpanna** Fals Ugns Temperatur funktion ºC T T T Tillagningstid i minuter * Skjut alltid in långpannan över plåten vid gräddning på två falsar. ** Skjut in långpannan nedtill. Kan tas ut tidigare. Tips vid gräddning Du vill använda ett eget recept när du bakar. Hur man avgör om sockerkakan är färdiggräddad. Kakan sjunker ihop. Leta upp ett liknande bakverk i tabellen för bakning. Stick med en tandpetare i den högsta delen av kakan ca 10 minuter före färdigtiden (gräddningstiden som anges i receptet). När ingen smet fastnar på tandpetaren är kakan klar. Använd mindre vätska nästa gång eller ställ in ugnstemperaturen ca 10 grader lägre. Följ tiden för omrörningen som anges i receptet. Smörj inte kanten på kakformar med löstagbar botten. Efter gräddningen lossar man kakan försiktigt från formen med en kniv. Skjut in kakan längre ner i ugnen, ställ in en lägre temperatur och grädda kakan något längre. Stick små hål i den färdiga kakan med en tandpetare. Droppa sedan på t ex fruktsaft eller likör. Ställ in temperaturen ca 10 grader högre nästa gång och förkorta gräddningstiden. Använd mindre vätska nästa gång och grädda längre vid lägre temperatur. Kakor med saftig fyllning: Förgrädda först bottnen. Strö mandel eller ströbröd på den och lägg sedan på fyllningen. Följ receptet och gräddningstiderna. Välj en lägre temperatur så gräddas bakverket jämnare. Grädda känsliga bakverk med över /undervärme t på en fals. Överflödigt bakplåtspapper kan påverka luftcirkulationen. Klipp alltid till bakplåtspappret så att det passar bakplåten. Använd den djupare långpannan nästa gång. Kakan är för hög i mitten och lägre runt kanterna. Kakan blir för hårt gräddad på ovansidan. Kakan är för torr. Brödet eller kakan (t.ex. ostkaka) ser bra ut, men är degig inuti (med rester av vatten). Bakverket är ojämnt gräddat. Fruktkakan är för ljus nedtill. Fruktsaften rinner över. 55 Du har gräddat på flera falsar. Bakverket på den översta plåten är mörkare än bakverken på de nedre. När saftiga kakor gräddas bildas kondens. Använd alltid 3D varmluft T om du ska grädda bakverk på flera falsar. Plåtar som satts in samtidigt måste inte bli färdiga på samma gång. Vid gräddning kan vattenånga uppstå. Den släpps ut via ugnsluckan eller hällens ångutsläpp, beroende på spisens utförande. Vattenångan kan bilda vattendroppar på apparaten eller på intilliggande skåpluckor. Detta är helt normalt. Kött, fågel, fisk Kärl Du kan använda vilket värmebeständigt kärl som helst. För stora stekar är även långpannan lämplig. Ställ alltid kärlet mitt på gallret. Heta glaskärl ska alltid ställas på en torr kökshandduk. Är underlaget blött eller kallt kan kärlet spricka. Tips om stekning Stekresultatet beror på köttets typ och kvalitet. Tillsätt 2 3 matskedar vätska till magert kött och 8 10 matskedar till stekar, beroende på storlek. Köttstycken bör vändas efter halva stektiden. När steken är färdig ska den vila i ytterligare 10 minuter i den avstängda, stängda ugnen. På så vis fördelas köttsaften bättre. Tips om grillning Grilla alltid med ugnsluckan stängd. Skivor av kött bör helst vara lika tjocka. De bör vara minst 2 3 cm tjocka. På så sätt får de jämn och fin färg och förblir härligt saftiga. Salta alltid först efter grillningen. Lägg köttskivorna direkt på gallret. Om man grillar ett enda köttstycke, blir resultatet bäst om man lägger det mitt på gallret. Skjut dessutom in långpannan på fals 1. Köttsaften fångas upp och ugnen hålls ren. Vänd grillbitarna efter två tredjedelar av den angivna tiden. 56 Grillelementet kopplas till och från under hela tiden.
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        Din manual SIEMENS HE100450 http://sv.yourpdfguides.com/dref/3555759
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SIEMENS HE100450. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SIEMENS HL448511S http://sv.yourpdfguides.com/dref/3551215
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SIEMENS HL448511S. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        SÄKERHETSANVISNINGAR CC9632
    

    
        
        CC9632 Kära kund, Tack för att du har valt den här valitetsprodukten från ASKO. Vi hoppas att den kommer att motsvara dina förväntningar och uppfylla dina behov under mĺnga år framöver. Skandinavisk design    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual CONSTRUCTA CH232250 http://sv.yourpdfguides.com/dref/3543338
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer,    

    
        Läs mer 
    




    
        HB76A1.60S. [sv] Bruksanvisning...3 *9000609507* 9000609507
    

    
        
        HB76A1.60S [sv] Bruksanvisning...3 *9000609507* 9000609507  ó Innehållsförteckning Säkerhetsanvisningar... 4 Före installationen...4 Säkerhetsanvisningar...4 Felorsaker...4 Din nya ugn... 5 Kontroller...5    

    
        Läs mer 
    




    
        HB36A1.60S. [sv] Bruksanvisning...3 *9000607430* 9000607430
    

    
        
        HB36A1.60S [sv] Bruksanvisning...3 *9000607430* 9000607430  ó Innehållsförteckning Säkerhetsanvisningar... 4 Före installationen...4 Säkerhetsanvisningar...4 Felorsaker...4 Din nya spis... 5 Kontroller...5    

    
        Läs mer 
    




    
        Inbyggnadsugn. bruksanvisning. föreställ dig möjligheterna
    

    
        
        BF64-RIEN Inbyggnadsugn bruksanvisning föreställ dig möjligheterna Tack för att du har valt att köpa en produkt från Samsung. Registrera din produkt på adressen www.samsung.com/global/register Använda    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SMEG CX66EMS5 http://sv.yourpdfguides.com/dref/3534046
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SMEG CX66EMS5. Du hittar svar på alla dina frågor i SMEG CX66EMS5 instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SIEMENS HL53029NN http://sv.yourpdfguides.com/dref/3567995
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SIEMENS HL53029NN. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        BRUKSANVISNING EEH 600.0. i monteringanvisningar 07 22 88 FB
    

    
        
        BRUKSANVISNING i monteringanvisningar EEH 600.0 07 22 88 FB För din information Läs noggrant igenom denna bruksanvisning. Den innehåller viktig information beträffande säkerhet, montering, användning och    

    
        Läs mer 
    




    
        TRYCKKOKARE Bruksanvisning
    

    
        
        TRYCKKOKARE Bruksanvisning INNEHÅLLSFÖRTECKNING Fördelar med din nya tryckkokare... 4 Säkerhetsinformation... 5 Beskrivning... 8 Använd tryckkokaren... 9 Rengöring och underhåll... 12 Vanliga frågor...    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual BOSCH HCE764320W http://sv.yourpdfguides.com/dref/3655018
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för BOSCH HCE764320W. Du hittar svar på alla dina frågor i BOSCH HCE764320W instruktionsbok    

    
        Läs mer 
    




    
        V-ZUG Ltd. Ugn. Combair XSLP. Bruksanvisning Tips om inställningar, bakautomatik, mörstekning
    

    
        
        V-ZUG Ltd Ugn Combair XSLP Bruksanvisning Tips om inställningar, bakautomatik, mörstekning Tips om inställningar Förklaring av symboler C A Driftsätt Ugnstemperatur Förvärm tills ugnstemperaturen har uppnåtts    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual AEG-ELECTROLUX B1100-EW http://sv.yourpdfguides.com/dref/602796
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för AEG- ELECTROLUX B1100-EW. Du hittar svar på alla dina frågor i AEG-ELECTROLUX B1100-EW    

    
        Läs mer 
    




    
        Gaggenau Bruksanvisning. Frihängande fläkt AI 480
    

    
        
        Gaggenau Bruksanvisning Frihängande fläkt AI 480  Innehåll Säkerhetsanvisningar 4 Före första användningstillfället 5 Apropå användningen 5 Detta är din nya apparat 6 Frihängande fläkt AI 480 6 Kontrollpanel    

    
        Läs mer 
    




    
        WS 55/162 WS 55/220 WS 60/144 WS 60/162 WS 60/220 WS 60/283
    

    
        
        V-ZUG Ltd Värmelåda WS 55/162 WS 55/220 WS 60/144 WS 60/162 WS 60/220 WS 60/283 Bruksanvisning Tack för att du valt att köpa en av våra produkter. Din ugn uppfyller höga krav och är lätt att använda. Ta    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual ZANUSSI ZKT 623LBV ZANUSSI http://sv.yourpdfguides.com/dref/668210
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för ZANUSSI ZKT 623LBV ZANUSSI. Du hittar svar på alla dina frågor i ZANUSSI ZKT 623LBV    

    
        Läs mer 
    




    
        Miwell-Combi XSL Inställningstips. Mikrovågsugn
    

    
        
        Miwell-Combi XSL Inställningstips Mikrovågsugn Innehållsförteckning Förklaring av symboler 3 Driftsätt 4 Lämpligt tillbehör 5 Inställningar 7 Värma upp... 7 Tina... 8 Tina och tillaga samtidigt... 9 Tillagning    

    
        Läs mer 
    




    
        BESKRIVNING AV APPARATEN
    

    
        
        SV Läs igenom denna instruktionsbok noggrant innan du installerar och använder apparaten. Det är enda sättet att uppnå optimala resultat och maximal driftssäkerhet. BESKRIVNING AV APPARATEN (se ritning    

    
        Läs mer 
    




    
        [sv] Bruksanvisning HC858.41U. Spis
    

    
        
        [sv] Bruksanvisning HC858.41U Spis  ó Innehållsförteckning[sv]Bruksanvisning Säkerhetsanvisningar...4 Före installationen...4 Säkerhetsanvisningar...4 Felorsaker...4 Uppställning och anslutning...5 Till    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruksanvisning. Spis ETH 8080 med varmluftsugn GN1/1. Elektrotermo
    

    
        
        Bruksanvisning Spis ETH 8080 med varmluftsugn GN/ Elektrotermo Användningsområde Spisen är avsedd för beredning av mat. Uppackning Emballaget avlägsnas och skyddsplasten tas bort. De rostfria ytorna torkas    

    
        Läs mer 
    




    
        MUM6N20A1 MUM6N23A1. Bruksanvisning
    

    
        
        MUM6N20A1 MUM6N23A1 sv Bruksanvisning Vi gratulerar dig till ditt nya inköp av en apparat från BOSCH. Du har därmed bestämt dig för en modern hushållsapparat av hög kvalitet. Mer information om våra produkter    

    
        Läs mer 
    




    
        HC858.40U. [sv] Bruksanvisning... 3 *9000435730* 9000435730
    

    
        
        HC858.40U [sv] Bruksanvisning... 3 *9000435730* 9000435730  ó Innehållsförteckning Säkerhetsanvisningar... 4 Före installationen...4 Säkerhetsanvisningar...4 Felorsaker...4 Uppställning och anslutning...    

    
        Läs mer 
    




    
        INTRODUKTION BESKRIVNING AV BAKMASKINENS DELAR
    

    
        
        Bakmas ki n model lxbm1129 Svens kbr uks anvi s ni ng SE INTRODUKTION För att du ska få ut så mycket som möjligt av din nya bakmaskin är det lämpligt att du läser igenom denna bruksanvisning innan du tar    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual AEG-ELECTROLUX B8110-M http://sv.yourpdfguides.com/dref/603587
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för AEG- ELECTROLUX B8110-M. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruksanvisning i monteringanvisningar
    

    
        
        Bruksanvisning i monteringanvisningar EEH 6500.0 EEH6500_0 SW H11 Här hittar du... Läs noggrant igenom denna bruksanvisning innan du börjar använda din häll/ ugn. Här hittar du viktig information beträffande    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruksanvisning. Inbyggnadsugn SU6030
    

    
        
        Bruksanvisning Inbyggnadsugn SU6030 Innehåll Säkerhetsinformation 2 Säkerhetsföreskrifter _ 3 Produktbeskrivning 5 Innan maskinen används första gången _ 5 Daglig användning 5 Tillvalsfunktioner _ 6 Säkerhetsinformation    

    
        Läs mer 
    




    
        Spis HCE7281.3U. [sv] Bruksanvisning
    

    
        
        Spis HCE7281.3U [sv] Bruksanvisning  ó Innehållsförteckning[sv]Bruksanvisning Viktiga säkerhetsanvisningar!... 4 Felorsaker... 6 Översikt...6 Skador på ugnen...6 Skador på sockellådan...6 Uppställning    

    
        Läs mer 
    




    
        Spis HCE7644.3U. [sv] Bruksanvisning
    

    
        
        Spis HCE7644.3U [sv] Bruksanvisning  ó Innehållsförteckning[sv]Bruksanvisning Viktiga säkerhetsanvisningar!...4 Felorsaker...5 Översikt...5 Skador på ugnen...6 Skador på sockellådan...6 Uppställning och    

    
        Läs mer 
    




    
        Användarhandbok till gasspis OBS! ENDAST FÖR BRUK MED FLYTGAS
    

    
        
        Användarhandbok till gasspis OBS! ENDAST FÖR BRUK MED FLYTGAS  INNEHÅLL * Spisens tekniska data * Spisens delar * Viktigt att läsa innan spisen tas i bruk. * Nyttig information om spisens bruk. * Tända    

    
        Läs mer 
    




    
        brugsanvisning bruksanvisning käyttöohje
    

    
        
        brugsanvisning bruksanvisning käyttöohje Glaskeramiskkogezone Glaskeramikhäll Keraaminen keittotaso EHS60020X EHS60020K 24 electrolux Välkommen till Electrolux värld Tack för att du har valt en förstklassig    

    
        Läs mer 
    




    
        INNEHÅLL. Din spisfläkt. Säkerhet. Användning. Underhåll. Installation. Bilaga. Beskrivning 4 Inledning 4
    

    
        
        INNEHÅLL Din spisfläkt Beskrivning 4 Inledning 4 Säkerhet Användning Underhåll Installation Försiktighetsåtgärder som du måste vidta 5 Utsugningssystem 6 Reglage 7 Rengöring 9 Fettfilter 10 Kolfilter 10    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SIEMENS HE764660 http://sv.yourpdfguides.com/dref/3555910
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SIEMENS HE764660. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        Gaggenau Bruksanvisning BOP 250/251. Ugn
    

    
        
        Gaggenau Bruksanvisning BOP 250/251 Ugn Innehållsförteckning Bruksanvisning Viktiga säkerhetsanvisningar! 3 Orsaker till skador 5 Återvinning 5 Miljövänlig avfallshantering 5 Energispartips 5 Lär känna    

    
        Läs mer 
    




    
        BRUKSANVISNING WD 142 WD 150
    

    
        
        BRUKSANVISNING WD 142 WD 150 VIKTIG INFORMATION INSTALLATION AV PRODUKTEN PRODUKTEN får endast användas när den har byggts in (monterats) korrekt. FÖLJ BIFOGADE separata monteringsanvisningar för att installera    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SMEG DRY61E-1 http://sv.yourpdfguides.com/dref/3515403
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SMEG DRY61E-1. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer,    

    
        Läs mer 
    




    
        Instruktioner för att använda MathackareN
    

    
        
        Instruktioner för att använda MathackareN Innehållsförteckning Säkerhet när det gäller MathackareN...86 Viktiga säkerhetsföreskrifter...87 Elektriska krav...88 Avfallshantering av elektrisk utrustning...88    

    
        Läs mer 
    




    
        PORTABEL LUFTKONDITIONERING BRUKSANVISNING
    

    
        
        PORTABEL LUFTKONDITIONERING BRUKSANVISNING Modell: AC-210 / AC-310 Vänligen läs noggrant igenom bruksanvisningen för att säkerställa korrekt användning, underhåll och installation. Spara manualen för framtida    

    
        Läs mer 
    




    
        QCK6438. inbyggnadsugn
    

    
        
        QCK6438 Bruksanvisning Elektrisk inbyggnadsugn 2 Vi vill skapa de bästa produktlösningar som du kan hitta på marknaden idag. Lösningar där du upplever en perfekt balans mellan form och funktion och där    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual AEG-ELECTROLUX A2649-6GS http://sv.yourpdfguides.com/dref/602497
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för AEG- ELECTROLUX A2649-6GS. Du hittar svar på alla dina frågor i AEG-ELECTROLUX A2649-6GS    

    
        Läs mer 
    




    
        VIKTIG SÄKERHETSINFORMATION
    

    
        
        VIKTIG SÄKERHETSINFORMATION DIN OCH ANDRAS SÄKERHET ÄR MYCKET VIKTIG Den här instruktionsboken innehåller viktiga säkerhetsvarningar, som även återfinns även på själva apparaten. Läs dessa och följ alltid    

    
        Läs mer 
    




    
        Innehållsförteckning. Miljöskydd Beskrivning av värmelådan Säkerhetstips Installation Inneslutning Använda värmelådan Rengöring och underhåll
    

    
        
        SE Innehållsförteckning Miljöskydd Beskrivning av värmelådan Säkerhetstips Installation Inneslutning Använda värmelådan Rengöring och underhåll MILJÖSKYDD Förpackningsmaterialen som används för denna apparat    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruksanvisning för gasolkamin 430-045
    

    
        
        Bruksanvisning för gasolkamin 430-045 Värna om miljön! Får ej slängas bland hushållssopor! Denna produkt innehåller elektriska eller elektroniska komponenter som skall återvinnas. Lämna produkten för återvinning    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual AEG-ELECTROLUX A2674-6GS http://sv.yourpdfguides.com/dref/602505
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för AEG- ELECTROLUX A2674-6GS. Du hittar svar på alla dina frågor i AEG-ELECTROLUX A2674-6GS    

    
        Läs mer 
    




    
        150 RECEPT FRÅN NESTLÉ
    

    
        
        Recept 25-32 150 RECEPT FRÅN NESTLÉ 25. FITNESS FRUKTIGA GRANOLAMUFFINS Ingredienser till muffinsmet: 2½ dl siktat vetemjöl 1¾ dl fullkornsmjöl 2 tsk bakpulver ½ tsk salt ½ tsk kanel 2 stora ägg 1¾ dl    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SAMSUNG MW102P-S http://sv.yourpdfguides.com/dref/785630
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SAMSUNG MW102P-S. Du hittar svar på alla dina frågor i SAMSUNG MW102P-S instruktionsbok    

    
        Läs mer 
    




    
        Introduktion. Innan du börjar så vill vi peka på några generella saker när man använder sig av MCT olja i matlagningen;
    

    
        
        Recept med MCT-olja Introduktion Med den här skriften vill vi ge lite tips och råd hur MCT olja kan användas. Vi hoppas det ska vara till hjälp och inspiration för att hitta egna lösningar och användningsområden.    

    
        Läs mer 
    




    
        EPM4040AOX... SV KONTROLLPANELEN BRUKSANVISNING
    

    
        
        EPM4040AOX...... SV KONTROLLPANELEN BRUKSANVISNING 2 www.electrolux.com INNEHÅLL 1. SÄKERHETSINFORMATION................................................ 3 2. PRODUKTBESKRIVNING..................................................    

    
        Läs mer 
    




    
        BM 450/451 BM 454/455
    

    
        
        Gaggenau Bruksanvisning BM 450/451 BM 454/455 Kombimikrougn Innehållsförteckning Bruksanvisning Viktiga säkerhetsanvisningar! 3 Skadeorsaker 5 Återvinning 5 Återvinning 5 Energispartips 5 Lär känna din    

    
        Läs mer 
    




    
        IL 50. Infraröd-värmestrålapparat Bruksanvisning...2-11
    

    
        
        IL 50 S Infraröd-värmestrålapparat Bruksanvisning...2-11 Beurer GmbH Söflinger Str. 218 D-89077 Ulm (Germany) Tfn: +49 (0) 731 / 39 89-144 Fax: +49 (0) 731 / 39 89-255 www.beurer.de E-post: kd@beurer.de    

    
        Läs mer 
    




    
        Gasspis. Innan du börjar använda din nya spis. Innehåll. Bästa kund!
    

    
        
        Gasspis Bästa kund! Gratulerar till ditt val av en Gorenje-spis. Du har gjort ett mycket klokt val, eftersom en spis från Gorenje förenar både ekonomi och kvalitet med en modern och genomtänkt design.    

    
        Läs mer 
    




    
        AGA AIMS (AGA INTELLIGENT MANAGEMENT SYSTEM) ELEKTRISK SPIS MODELL EC3
    

    
        
        AGA AIMS (AGA INTELLIGENT MANAGEMENT SYSTEM) ELEKTRISK SPIS MODELL EC3 Användningsinstruktioner och tillagningsguide LÄS DENNA BRUKSANVISNING INNAN DU ANVÄNDER DIN AGASPIS För användning i sverige 12/09    

    
        Läs mer 
    




    
        MANUAL. FOTOGENKAMIN Modell Ruby och Kero Art.nr 14-1700 och 14-1750. www.exergon.se Tel. 08-7420170
    

    
        
        MANUAL FOTOGENKAMIN Modell Ruby och Kero Art.nr 14-1700 och 14-1750 www.exergon.se Tel. 08-7420170  TEKNISKA SPECIFIKATINER Modell Ruby Kero Konvektor typ Strålningskonvektor Strålningskonvektor Värmeeffekt    

    
        Läs mer 
    




    
        Tack för att du har köpt vår produkt. Vi hoppas att du får glädje av den under en lång tid. Thermex
    

    
        
        Innhold DANSK... 3 SVENSKA... 12 1. Beskrivning av hällen... 13 2. Beståndsdelar... 13 3. Specifikation... 14 4. Förutsättningar för användningen... 14 5. Installation... 15 5.1 Installera spiskåpan...    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SMEG SF99X http://sv.yourpdfguides.com/dref/4279399
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SMEG SF99X. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer,    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruksanvisning. Glaskeramikhäll QHC745X 822 930 045-B-191205-02
    

    
        
        Bruksanvisning s Glaskeramikhäll QHC745X 822 930 045-B-191205-02 Bästa kund, läs igenom bruksanvisningen noga och spara den för senare behov. Lämna över bruksanvisningen till en eventuell ny ägare av produkten.    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SMEG FAB28 http://sv.yourpdfguides.com/dref/3817478
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SMEG FAB28. Du hittar svar på alla dina frågor i SMEG FAB28 instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual NEFF CT2803PT http://sv.yourpdfguides.com/dref/3543392
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för NEFF CT2803PT. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer,    

    
        Läs mer 
    




    
        VIKTIG SÄKERHETSINFORMATION
    

    
        
        VIKTIG SÄKERHETSINFORMATION Dessa anvisningar finns även på webbplatsen: www.whirlpool.eu DIN OCH ANDRAS SÄKERHET ÄR MYCKET VIKTIG Den här instruktionsboken innehåller viktiga säkerhetsvarningar, som även    

    
        Läs mer 
    




    
        INTEGRERAD ELEKTRISK MODUL (Keramikhäll)
    

    
        
        INTEGRERAD ELEKTRISK MODUL (Keramikhäll) Användningsinstruktioner och tillagnings-guide LÄS DENNA BRUKSANVISNING INNAN DU ANVÄNDER DIN AGASPIS För användning i Sverige 01/15 EOPI 512862 INNEHÅLL AVSNITT    

    
        Läs mer 
    




    
        V-ZUG Ltd. Ugn. Combair XSLP. Bruksanvisning
    

    
        
        V-ZUG Ltd Ugn Combair XSLP Bruksanvisning Tack för att du valt att köpa en av våra produkter. Din köksfläkt uppfyller höga krav och är lätt att använda. Ta dig ändå tid att läsa denna bruksanvisning. Då    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SIEMENS HB330580 http://sv.yourpdfguides.com/dref/3570589
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SIEMENS HB330580. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        DECOR 810/830 PRODUKTENS DELAR PRODUKTENS DELAR. 1 - Inre skorstensdel 2 - Yttre skorstensdel 3 - Kontrollpanel 4 - Belysning 5 - Delad kantsugsplåt
    

    
        
        DECOR 810/830 PRODUKTENS DELAR PRODUKTENS DELAR 2 1 3 4 5 2 1 3 4 5 1 - Inre skorstensdel 2 - Yttre skorstensdel 3 - Kontrollpanel 4 - Belysning 5 - Delad kantsugsplåt 32 Svenska VARNINGAR OCH SÄKERHETSFÖRESKRIFTER    

    
        Läs mer 
    




    
        För din säkerhet SVENSKA. Vägledning till användning av bruksanvisningen. När produkten används. Om installation, rengöring och underhåll
    

    
        
        SVENSKA För din säkerhet Dessa varningar är till för allas säkerhet. Du MÅSTE läsa dem noggrant innan du installerar eller använder produkten. Det är mycket viktigt att bruksanvisningen hålls tillgänglig    

    
        Läs mer 
    




    
        BRUKSANVISNING Nova Trend
    

    
        
        BRUKSANVISNING Nova Trend INNEHÅLLSFÖRTECKNING I Generella upplysningar II Delar III Tekniska data IV Driftsvillkor V Montering 1. Montering av väggbeslag 2. Montering av spiskåpa 3. Anslutning till elnätet    

    
        Läs mer 
    




    
        4,7L S AUTÉ SLOW COOKER. Old style. Med varmhållning BRUKSANVISNING
    

    
        
        201005 4,7L S AUTÉ SLOW COOKER Old style. Med varmhållning BRUKSANVISNING Tack för att du köpt en Crock-Pot. Laga dina älsklingsrätter i några få enkla steg. Idealisk till grytor, raguer, soppor, risrätter    

    
        Läs mer 
    




    
        SVENSKA Installation Sidan 2 Bruksanvisning Sidan VIKTIG SÄKERHETSINFORMATION
    

    
        
        SVENSKA Installation Sidan 2 Bruksanvisning Sidan VIKTIG SÄKERHETSINFORMATION DIN OCH ANDRAS SÄKERHET ÄR MYCKET VIKTIG Denna manual och apparaten själv är utrustade med viktiga meddelanden som handlar    

    
        Läs mer 
    




    
        VIKTIG SÄKERHETSINFORMATION
    

    
        
        VIKTIG SÄKERHETSINFORMATION Dessa anvisningar finns även på webbplatsen: www.whirlpool.eu DIN OCH ANDRAS SÄKERHET ÄR MYCKET VIKTIG Den här instruktionsboken innehåller viktiga säkerhetsvarningar, som även    

    
        Läs mer 
    




    
        Våffeljärn Bruksanvisning. Waffeleisen
    

    
        
        Våffeljärn Bruksanvisning Waffeleisen 1 5 9 13 2 6 3 4 7 8 11 12 = 10 14 = 15 Innehållsförteckning Säkerhet...4 Före första användningen...5 Uppackning...5 Krav på installationsplatsen...6 Baka våfflor...6    

    
        Läs mer 
    




    
        Vår-Medley. Lördagen den 25 mars 2006 kl. 18. Starter Fikon med ost. Förrätt Grön vårsoppa med bröd och parmesansmör
    

    
        
        Vår-Medley Lördagen den 25 mars 2006 kl. 18 Starter Fikon med ost Förrätt Grön vårsoppa med bröd och parmesansmör Huvudrätt Svampspäckad oxfilé med pommes Anna fänkål och oliver i rödvinssås haricots vertes    

    
        Läs mer 
    




    
        VIKTIG SÄKERHETSINFORMATION
    

    
        
        VIKTIG SÄKERHETSINFORMATION DIN OCH ANDRAS SÄKERHET ÄR MYCKET VIKTIG Både instruktionsboken och apparaten är utrustade med viktiga säkerhetsmeddelanden. Läs dessa och följ alltid råden. Detta är varningssymbolen    

    
        Läs mer 
    




    
        ...... EHP60011 SV INBYGGNADSHÄLL BRUKSANVISNING
    

    
        
        EHP60011...... SV INBYGGNADSHÄLL BRUKSANVISNING 2 electrolux INNEHÅLL Electrolux. Thinking of you. Ta del av våra tankegångar på www.electrolux.com Säkerhetsinformation 2 Produktbeskrivning 4 Daglig användning    

    
        Läs mer 
    




    
        ó Innehållsförteckning[sv]Bruksanvisning
    

    
        
        ó Innehållsförteckning[sv]Bruksanvisning Säkerhetsanvisningar...47 Orsaker till skador... 48 Miljöskydd...49 Återvinning... 49 Råd för energibesparing... 49 Induktionstillagning...49 Fördelar med induktionstillagning...    

    
        Läs mer 
    




    
        DO81CSS-5. classic 60 CM ELEKTRISK DUBBEL MULTIFUNKTIONSUGN ROSTFRITT STÅL ENERGIKLASS AA
    

    
        
        60 CM ELEKTRISK DUBBEL MULTIFUNKTIONSUGN ROSTFRITT STÅL ENERGIKLASS AA EAN13: 8017709080853 STORA UGNEN 8 funktioner Ugnskapacitet: 51 liter Temperaturer mellan 50-250 C Digital analog klocka med elektronisk    

    
        Läs mer 
    




    
        K 5185 LS. Bruksanvisning
    

    
        
        K 5185 LS Bruksanvisning  Register INNAN DU BÖRJAR...2 Säkerhetsinstruktioner... 2 Rekommendationer... 3 Installation och uppstart av apparaten... 4 Innan du börjar använda apparaten... 4 FUNKTIONER OCH    

    
        Läs mer 
    




    
        5 dagar. Ingredienser v.35. Recept. Hej! Veckans meny: Bra att ha hemma v.35. Köp gärna med fler matvaror!
    

    
        
        dagar v.3 Recept Kött/fisk 00 gram nötfärs Ca 600 gram kycklingfilé Ca 800 gram fläskkarre 2 pkt bacon 400 gram torskfilé 400 gram lax 2 3 4 Potatis/ris/pasta mm 2 kg potatis pkt pasta 3, Hej! Vi har en    

    
        Läs mer 
    




    
        R-15AM 1000W (IEC 60705)
    

    
        
        Professionell mikrovågsugn R-15AM 1000W (IEC 60705) Innehåll DELARNAS BENÄMNINGAR... 1 VIKTIGA SÄKERHETSINSTRUKTIONER... 2 INSTALLATIONSANVISNINGAR... 4 TILLBEHÖR... 4 ÅTGÄRDER FÖRE START... 4 EFFEKTNIVÅER...    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SIEMENS GN86VCYL1R http://sv.yourpdfguides.com/dref/3555026
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SIEMENS GN86VCYL1R. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information,    

    
        Läs mer 
    




    
        BEDIENUNGSANWEISUNG PGW 40. mit Montageanweisungen
    

    
        
        BEDIENUNGSANWEISUNG mit Montageanweisungen Instructions for use and installation instructions Instructions d utilisation et avis de montage Gebruiksaanwijzing en montagehandleiding Istruzioni di l uso    

    
        Läs mer 
    




    
        COZZY FIRE MONTERINGS- OCH BRUKSANVISNING
    

    
        
        COZZY FIRE MONTERINGS- OCH BRUKSANVISNING Grattis till ditt köp av den elektriska kaminen Cozzy Fire. Läs noga igenom monterings- och bruksanvisningen samt säkerhetsföreskrifterna innan du använder produkten.    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruksanvisning för gasolkamin
    

    
        
        Bruksanvisning för gasolkamin 430-042 Bruksanvisning i original 21.03.2013 Jula AB SÄKERHETSANVISNINGAR Läs bruksanvisningen noggrant innan användning! Läs bruksanvisningen innan du använder värmaren.    

    
        Läs mer 
    




    
        HANDBOK SPISAR 90X60
    

    
        
        HANDBOK SPISAR 90X60 TACK FÖR ATT DU VALDE VÅR PRODUKT. VI REKOMMENDERAR ATT DU LÄSER DENNA HANDBOK NOGGRANT. DEN INNEHÅLLER ALLA NÖDVÄNDIGA INSTRUKTIONER FÖR ATT SPISENS UTSEENDE OCH FUNKTIONELLA KVALITETER    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruksanvisning Takfläkt EM 05 S + EM06 :
    

    
        
        SV - Bruksanvisning Bruksanvisning Takfläkt EM 05 S + EM06 : Bästa kund, tack för att du valt att köpa en GUTMANN köksfläkt. Vänligen läs igenom följande bruksanvisning noggrant, detta ger dig information    

    
        Läs mer 
    




    
        Wasserkocher 0,8l. Användarguide
    

    
        
        Wasserkocher 0,8l sv Användarguide 42 Användarguide Viktiga säkerhetsanvisningar Denna apparat är inte avsedd att användas av barn under 8 år eller av personer med nedsatt fysisk, psykisk eller sensorisk    

    
        Läs mer 
    




    
        EVY6600AO SV MIKROVÅGSUGN BRUKSANVISNING
    

    
        
        EVY6600AO SV MIKROVÅGSUGN BRUKSANVISNING 2 www.electrolux.com INNEHÅLL 1. SÄKERHETSINFORMATION...3 2. SÄKERHETSFÖRESKRIFTER...5 3. PRODUKTBESKRIVNING...7 4. INNAN MASKINEN ANVÄNDS FÖRSTA GÅNGEN... 7 5.    

    
        Läs mer 
    




    
        Anvisningar. 1 Anvisningar. 1.2 Denna bruksanvisning. 1.1 Hur man läser bruksanvisningen. 1.3 Apparatens syfte. 1.4 Allmänna säkerhetsföreskrifter
    

    
        
        Innehåll 1 Anvisningar 186 1.1 Hur man läser bruksanvisningen 186 1.2 Denna bruksanvisning 186 1.3 Apparatens syfte 186 1.4 Allmänna säkerhetsföreskrifter 186 1.5 Tillverkarens ansvar 187 1.6 Identifikationsdekal    

    
        Läs mer 
    




    
        V-ZUG Ltd. Ugn. Combair XSL. Bruksanvisning
    

    
        
        V-ZUG Ltd Ugn Combair XSL Bruksanvisning Tack för att du valt att köpa en av våra produkter. Din ugn uppfyller höga krav och är lätt att använda. Ta dig ändå tid att läsa denna bruksanvisning. Då blir    

    
        Läs mer 
    




    
        ANVÄNDNING AV KYLDELEN OCH DESS FUNKTIONER
    

    
        
        ANVÄNDNING AV KYLDELEN OCH DESS FUNKTIONER För att sätta på produkten Påslagning av apparaten Sätt in stickkontakten i eluttaget. Belysningen, som är placerad under kontrollpanelen eller inuti apparaten    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual HUSQVARNA QSI6272 http://sv.yourpdfguides.com/dref/836487
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer,    

    
        Läs mer 
    




    
        Så här används Cylinda spisar
    

    
        
        Så här används Cylinda spisar Modellerna med emaljhäll SE 512 SE 514 Viktigt! Läs hela bruksanvisningen innan Du börjar använda spisen. Då lär Du Dig använda och sköta den rätt från början Läs hela bruksanvisningen    

    
        Läs mer 
    




    
        Köttfärspiroger. Fyllning. ½ gul lök. 2 krm salt
    

    
        
        Köttfärspiroger Pirogdeg 50 g matfett ¾ dl mjölk ¼ pkt jäst 1 krm salt 1 äggvita 2 ½ dl vetemjöl Fyllning ½ gul lök 150 g nötfärs 2 krm salt 2 krm svartpeppar 2 msk tomatpuré 1 vitlöksklyfta ½ dl svamp    

    
        Läs mer 
    




    
        YSTAD. Tucker elgrill MONTERINGS - OCH BRUKSANVISNING
    

    
        
        YSTAD Tucker elgrill MONTERINGS - OCH BRUKSANVISNING LÄS ALLA ANVISNINGAR NOGGRANT, ÄVEN OM DU TROR ATT DU ÄR BEKANT MED DEN ELEKTRISKA GRILLEN OCH HUR DU SKA ANVÄNDA DEN. SÄKERHETSINFORMATION! VIKTIGA    

    
        Läs mer 
    




    
        Din manual SMEG FP610X http://sv.yourpdfguides.com/dref/3505356
    

    
        
        Du kan läsa rekommendationerna i instruktionsboken, den tekniska specifikationen eller installationsanvisningarna för SMEG FP610X. Du hittar svar på alla dina frågor i instruktionsbok (information, specifikationer,    

    
        Läs mer 
    




    
        Bruks- och monteringsanvisning för Wecamp gasolgrill. Art.nr. G06-87A
    

    
        
        Bruks- och monteringsanvisning för Wecamp gasolgrill Art.nr. G06-87A ÅTERFÖRSÄLJARE Lämna dessa anvisningar till kunden. FARA KUND Spara dessa anvisningar för framtida bruk. Av säkerhetsskäl innehåller    

    
        Läs mer 
    




    
        Miljövänliga husmorstips om rengöring
    

    
        
        Miljövänliga husmorstips om rengöring Tvätta vit frotté När frottéhanddukarna blivit lite solkiga: Häll 1,5 dl ättika i tvättmedlet. Vit frotté blir som ny! Göra rent grillgallret Häll ättika i en sprayflaska.    

    
        Läs mer 
    




    
        Miljövänliga husmorstips om rengöring
    

    
        
        Miljövänliga husmorstips om rengöring Tvätta vit frotté När frottéhanddukarna blivit lite solkiga: Häll 1,5 dl ättika i tvättmedlet. Vit frotté blir som ny! Göra rent grillgallret Häll ättika i en sprayflaska.    

    
        Läs mer 
    




    
        B R U K S A N V I S N I N G
    

    
        
        B R U K S A N V I S N I N G V I S I O N S P E C T R A MT 3052 (10.02) INNEHÅLLSFÖRTECKNING Sida Innan du använder ugnen... 3 Spectra W8000/S8000... 4 Spectra W8200... 5 Spectra W8250 / S8250... 6 Spectra    

    
        Läs mer 
    




    
        Återförsäljare / Distributör: Denna handbok MÅSTE levereras till slutanvändaren.
    

    
        
        VITAMIX MIXERS Bruksanvisning Återförsäljare / Distributör: Denna handbok MÅSTE levereras till slutanvändaren. Användare: Läs och spara dessa instruktioner. Modeller som omfattas av denna bruksanvisning:    

    
        Läs mer 
    




    
        AMW 450 AMW 460 AMW 461
    

    
        
        Bruksanvisning AMW 450 AMW 460 AMW 461 www.whirlpool.com 1 INSTALLATION INNAN MIKROVÅGSUGNEN ANSLUTS Kontrollera att spänningen på typskylten överensstämmer med spänningen i ditt hem. Avlägsna aldrig skyddsplattorna    

    
        Läs mer 
    




    
        Potatis, Kött och Desserter
    

    
        
        Potatis, Kött och Desserter Lönkan, 12.11 2014 INNEHÅLLSFÖRTECKNING Inledning... 3 Bagarpotatis... 5 Vitlökspotatis... 6 Janzons frestelse... 7 Skinklåda... 8 Lammbog... 9 Yttre filé av nöt... 10 Yttre    

    
        Läs mer 
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